
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Ä G G U L A  S A N D W I C H  ...............................................................................................................................................  145

Välj mellan bearnaise, aioli eller majonnäs.
P O M M E S  F R I T E S  .........................................................................................................................................................  80

Öl: Saison Vin: Fruktigt vitt eller rött
Soppa serveras med gräddfil och bröd.
S P A R R I S  O C H  S P E N A T S O P P A  ..........................................................................................................................  105

Utvalda ostar och charkuterier med knäckebröd och picklade grönsaker.

Öl: Stout Vin: Fylligt rött vin

 Öl: Pale ale Vin: Fylligt rött vin

R Ä K M A C K A  ........................................................................................................................................................  115/205

Sous vide äggula på brioche, stenbitsrom, rödlök, vispad dill creme och dill.

Liten eller stor räksmörgås, rågbröd, majonnäs, ägg och sallad.

Öl: Saison Vin: Vitt vin med citrustoner

O S T  O C H  C H A R K U T E R I E R  A T T  D E L A  P Å  .....................................................................................................  195



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C O N F I T E R A D E  A N K L Å R  .................................................................................................................................  295

Stetk quornfilé med rotmos, broccoli, sparris och svart vitlök aioli.

G R I L L A T  R Y G G B I F F  .........................................................................................................................................  305

Öl: Cask conditioned ale Vin: Fruktigt rött

Öl: Belgisk dubbel eller porter Vin: Bärigt och kryddigt rött vin

S T E K T  S E J F I L E  ................................................................................................  259

Stekt sejfilé med ärtpure´, kokt potatis, pocherad mangold och beurre
blanc.

Grillat 200g med säsongens grönsaker och portvins skysås

Confiterade anklår med balsamico rostade rotfrukter, sparris och
pommonsås.

Öl: Maltig lager Vin: Fylligt rött vin

S T E K T  Q U O R N F I L É  ...........................................................................................................................................  199

Öl: Sour ale Vin: Friskt vitt vin



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Cheddar, bacon, chipotlemajonnäs, tomat, rödlök, sallad och chilipickles.

Öl: Dubbel IPA Vin: Mjukt rött vin med bärtoner

B A  B U R G A R E  .......................................................................................................................................................  199

O U M P H !  ( V E G E T A R I S K )  ...............................................................................................................................  199

Cheddar, chipotlemajonnäs, tomat, rödlök, sallad och chilipickles.

F I S H  &  C H I P S   ...................................................................................................................................................  210

Lättrimmad torsk i ölpanering, pommes och tartarsås.

Öl: Belgisk blond ale Vin: Krispigt vitt vin

T O F U  &  C H I P S  ( V E G A N S K )  ........................................................................................................................  199

Dillmarinerad tofu i panko med pommes och tartarsås (vegansk).



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Fruktigt mjöd eller destillat

T R Y F F E L  ...............................................................................................................................  35
Kökets egna chokladtryffel.

Dryckesförslag: Rökig single malt

Grapefrukt parfait med grapefrukt sorbet och grapefrukt
gelé.

G R A P E F R U K T  B O M B  ......................................................................................................  85

Dryckesförslag: Mousserande vitt vin

Säsongens smak
S O R B E T  ( V E G A N S K )  .....................................................................................................  55

Dryckesförslag: Pastry stout eller fatlagrad rom

50g wrångebäckost, huset marmelad och huset knäckebröd.
E N  B I T  O S T  .......................................................................................................................  110

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


