
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

P I C K L A D E  T O M A T E R  .................................................................................................................................................  99

Serveras med mango chutney
F R I T E R A D E  B E L U G A L I N S E R - B O L L A R  ( V E G E T A R I S K )  ...........................................................................  99

Öl: Veteöl Vin: Fruktigt vitt vin
Slungade med whiskey, krossade valnötter & mynta
R O S T A D E  R Ö D B E T O R  ( V E G A N S K )  ....................................................................................................................  99

Öl: Belgisk dubbel Vin: Fruktigt vitt vin

Ett urval av ostar och charkuterier med marmelad, grillat bröd & picklade
grönsaker.

Öl: Stout Vin: Fylligt rött vin

 Öl: Belgisk blond ale Vin: Rosé

R Ä K M A C K A  ........................................................................................................................................................  110/210

Serveras med ricotta & basilika

Liten eller stor räkmacka med rågbröd, majonnäs, ägg & sallad.

Öl: Färsk pilsner Vin: Vitt vin med citrustoner

O S T  O C H  C H A R K U T E R I E R  A T T  D E L A  P Å  ..............................................................................................  99/195

Öl: Cask ale / bitter Vin: Fylligt rött vin

Serveras med jalapeñomajonnäs, sallad och friterad lök
R Ö K T  F L Ä S K S I D A  &  G R I L L A T  S U R D E G S B R Ö D  ........................................................................................  125

P O M M E S  F R I T E S  .........................................................................................................................................................  80

Välj mellan bearnaise, aïoli eller majonnäs



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Saison Vin: Rosé

Med kycklingfilé, bacon, sallad, ost, tryffelmajonnäs & pommes frites

Öl: Pale Ale Vin: Pinot Noir

S T E K T  P A N E E R  ( V E G E T A R I S K )  ................................................................................................................  185

K A R A M E L L I S E R A D E  M O R Ö T T E R ( V E G A N S K )  ....................................................................................  185

Serveras med haricots verts, rostade cashewnötter,  Granny Smith-äpple,
Dijonsenap & lönnsirap

Öl: Pale ale Vin: Fruktigt rött

V I D  F R Å G O R  O M  A L L E R G I  E L L E R  R Å V A R U U R S P R U N G  K O N T A K T A  P E R S O N A L E N  . .  .............

C L U B  S A N D W I C H  ..............................................................................................................................................  195

F L Ä S K S C H N I T Z E L  ( S V E R I G E )  ...................................................................................................................  215

Handskuren oxfile, cornichons, kapris, Dijonsenap, rå äggula & smörstekt
bröd

G R I L L A D  F L A P S T E A K  ( U R U G U A Y )  ..........................................................................................................  289

Öl: Pilsner / Kellerbier Vin: Fruktigt rött

Öl: Belgisk dubbel eller porter Vin: Bärigt och kryddigt rött vin

B A K A D  L A X  ......................................................................................................  269

Serveras med grillad hjärtsallad, rostad potatis, broccoli & pico de gallo

Serveras med sparris, Idahopotatis & chimichurri

Pankopanerad fläskschnitzel med pommes frites & bearnaisesås

Öl: Maltig lager Vin: Fylligt rött vin

R Å B I F F  ( B R A S I L I E N )  .....................................................................................................................................  295

Öl: Sour ale Vin: Friskt vitt vin

Serveras med matvetesallad & myntayoghurt



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Grillad hamburgare (150gr) på högrev (Irland) med smält cheddar, bacon,
chilimajonnäs, tomat, dill pickles, bladsallad & pommes frites
Öl: Dubbel IPA Vin: Mjukt rött vin med bärtoner

B I S H O P S  A R M S  O S T B U R G A R E  ..................................................................................................................  210

S O J A B U R G A R E ( V E G A N S K )  .........................................................................................................................  210

Sojaburgare (150gr) med smält vegansk ost, chilimajonnäs, tomat, dill
pickles, bladsallad & pommes frites

Öl: New england IPA Vin: Mjukt rött vin med bärtoner

F I S H  &  C H I P S   ...................................................................................................................................................  210

Friterad ölpanerad lättrimmad kummel med pommes frites & tartarsås

Öl: Belgisk blond ale Vin: Krispigt vitt vin

T O F U  &  C H I P S  ( V E G A N S K )  ........................................................................................................................  210

Dillmarinerad pankopanerad tofu med pommes frites & tartarsås
Öl: Belgisk blond ale Vin: Krispigt vitt vin



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Fruktig mjöd eller destillat

C H O K L A D  .............................................................................................................................  45
Kökets egna mörka chokladtryffel.

Dryckesförslag: Rökig sherryfats lagrad single malt

Serveras med rostade pistaschnötter & vispad grädde
P O C H E R A D E  P L O M M O N  I  W H I S K Y  ( V E G A N S K )  ............................................  85

Dryckesförslag: Mousserande vitt vin (Cava)

En kula med säsongens smak
S O R B E T  ( V E G A N S K )  .....................................................................................................  55

Dryckesförslag: Pastry stout / rökig single malt

Serveras med vispad grädde & bär
C H O K L A D K A K A  .................................................................................................................  95

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




