
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

L I T E N  R Ä K M A C K A  ...............................................................................................................................................  155:-

Serveras med bröd
E N  B I T  C H I M A Y O S T  ...............................................................................................................................................  55:-

Öl: Omnipollos Pilsner Vin: Clay creek pinot noir
Coppa, Soja & Citrussky, Gremolata
G R Ö N  S P A R R I S   ....................................................................................................................................................  135:-

Öl: Chimay Blå Vin: Clay creek pinot noir

 Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

O S T  &  C H A R K  .................................................................................................................................................  115:-/PP

Rågbröd, kokt ägg, krispsallad, picklad rödlök, gurka, majonnäs
Innehåller: ( G; Ä)

Utvalda kött o chark produkter, marmelad, cornishons, oliver, fröknäcke
Innehåller: (G; Ä)

Öl: Real Ale Vin: Tommasi Ripasso

L I T E N  Ö L K O R V  ( S N A C K S )  .................................................................................................................................  45:-

Serveras med riven Parmesan och dipp
P O M M E S  M E D  P A R M E S A N  ................................................................................................................................  60:-

O L I V E R  ..........................................................................................................................................................................  75:-

Nocellara oliver

V I S P A D  R I C O T T A  .................................................................................................................................................  135:-

 Med Honung, Puffat ris, Friterad Salvia, Baguette
 (L, G)

Öl: Bitburger Pils Vin: Piumarossa Rosé



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Ayinger kellerbier Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Cumberlandkorv från The British Shop, serveras med potatispure, löksky,
ärtor Innehåller: (G)

Öl: Real Ale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

K Y C K L I N G  M A C K A   .......................................................................................................................................  225:-

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G = Gluten, Ä= Ägg, L = Laktos, F= Fisk, S = Skaldjur

B A N G E R S  N  M A S H  ........................................................................................................................................  205:-

S O M M A R S A L L A D  ............................................................................................................................................  219:-

Handskalade räkor, rågbröd, majonnäs, ägg, sallad, picklad rödlök
Innehåller: (G;Ä;S)

F I S H  ' N  C H I P S  .................................................................................................................................................  235:-

Öl: Omnipollos Pilsner Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Öl: Real Ale Vin: Piumarossa Chardonnay

K Ö T T B U L L A R  ................................................................................................  225:-

Potatismos, Lingon, Pressgurka, Gräddsås

Pommes, tartarsås, Gröna ärtor, citron
Innehåller: (G;Ä,F)

Stekt Halloumi, Endivesallad, Tomater, Sparris, Gremolata,
Ramslöksmajonnäs  (Ä)

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Robert Klingenfus Riesling

S T O R  R Ä K M A C K A  ..........................................................................................................................................  289:-

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

 Rostad Levain, Stekt Kycklinglårfile, Senapsmajjonäs, Ölbrässerad Lök,
Friterad Lök, Sallad (G)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Chipotlemajjonäs, Silverlök, Cheddar, Tomat, Sallad, Pommes
Innehåller: (G; Ä)
Öl: Budvar Vin: Masi Campofiorin

P L A Z A  B U R G A R E  ............................................................................................................................................  235:-

V E G A N S K  B U R G A R E  .....................................................................................................................................  205:-

BBQ, Sallad, Silverlök, Tomat, Ärtprotein  Innehåller: ( G )

Öl: Lagunitas IPA Vin: Baron de Lay Reserva

H A L L O U M I  M A C K A  V E G :   ...........................................................................................................................  225:-

Stekt Halloumi, Senapsmajjonäs, Ölbrässerad Lök, Friterad Lök, Sallad
Rostad Levain ( G )

Öl: Budvar Vin: Masi Campofiorin

R I S O T T O  M E D  K Y C K L I N G F I L E  ................................................................................................................  225:-

med säsongens primörer, Parmesan
Öl: Budvar Vin: Masi Campofiorin

R Y G G B I F F  ...........................................................................................................................................................  315:-

220g Ryggbiff med Kappa, Parmesanslungade Pommes, Pepparsås, Bakad
Tomat

Öl: Chimay Blå Vin: Tomassi Ripasso

C A E S A R S A L L A D  ..............................................................................................................................................  225:-

Romansallad, Kycklinglårfilé, Caesardressing med Anjovis, Bacon,
Parmesan, Krutonger ( G, Ä, F)

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Masi Masianco Pinot grigio

R Ä K S A L L A D  .......................................................................................................................................................  289:-

Romansallad, Räkor, Caesardressing med Anjovis, Bacon,
Parmesan, Krutonger ( G, Ä, F)

Öl: To/Öl Modern pale Vin: Piumarossa Rosé

B A K A D  R Ö D I N G   .............................................................................................................................................  295:-

Öl: Duvel Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Vermouthsås med Ramslök, Dill, Kokt Färskpotatis & Säsongens grönsaker
( F )



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

I R I S H C O F F E E  ..............................................................................................................  129:-
Skandinaviens mest sålda dessert

C H O K L A D B O L L   .............................................................................................................  45:-

Dryckesförslag: Angostura 1919

(G; Ä)
K O K O S K A K A  M E D  I N L A G D A  R A B A R B E R  &  V I S P A D  K O K O S G R Ä D D E    ......

Dryckesförslag: Delerium Noctrum

( G, L )
O S T B R I C K A  ..................................................................................................................  125:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




