
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S O M R I G  G U R K S A L L A D  .........................................................................................................................................  89:-

med rågbröd, hackat ägg, syrad gurka, skivad potatis, hackad rödlök och
gräddfil. (Ä,G)

M A T J E S S I L L   ............................................................................................................................................................  99:-

Öl: Omnipollo Pilsner (SWE) Vin: Piumarossa Chardonnay (IT)

Sallad på fetaost, cantaloupemelon, lufttorkad skinka, körsbärstomater med
vit balsamicovinigrette och färsk basilika. (L)

F E T A O S T S A L L A D  .....................................................................................................................................................  99:-

Öl: Fenix IPA (SWE) Vin: Domaine De Varoux Chablis Chardonnay (FRA)

2 st. serveras med hummerhollandaise med dill. (G,Ä)

Öl: Innis & Gunn Original Golden Beer (GBR) Vin: Más Pére Cava (ESP)

 Öl: Kronenbourg 1664 Blanc (FRA) Vin: Robert Klingenfus Riesling (FRA)

G A Z P A C H O  ..................................................................................................................................................................  79:-

Fräsch krossad gurksallad med ingefära och chili som toppas med rostade
sesamfrön och böngroddar   (Veganvänlig)

med vitlöksbröd. (Veganvänlig)  (G)

Öl: Bitburger Pils (DE) Vin: Piumarossa Chardonnay (IT)

C R A B C A K E S  ...............................................................................................................................................................  99:-

Öl: Budvar (CZE) Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône. Grenache, Syrah
(FRA)

Romana salami, Milano salami, ölkorv, chilimarinerad ost, cornichons,
marinerad kronärtskocka samt rotfruktschips. (L)

O S T  O C H  C H A R K B R I C K A  ......................................................................................  1/2   99:-        1/1   198: -

S N A C K S  ..................................................................................................................................................................................

Chilimarinerad ost. (L) 49: -, Oliver 49: -, Vitlöksbröd. 49: -



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Kronenbourg 1664 Blanc (FRA) Vin: Deutz Champagne (FRA)

Blandas med caesardressing, och toppas med riven parmesanost samt
örtkrutonger. (G, Ä, L)

Öl: Kronenbourg 1664 Blanc (FRA) Vin: Masi Masianco Pinot Grigio
(ITA)

R Ä K S M Ö R G Å S  ..................................................................................................................................................  210:-

U N G S B A K A D  T O R S K R Y G G  .........................................................................................................................  275:-

Ungsbakad torskrygg serveras med skirat smör, färsk potatis, räkhack och
riven pepparrot. (L)

Öl: Bitburger Pils (DE) Vin: Robert Klingenfus Riesling (DE)

R Ä K S A L L A D  .......................................................................................................................................................  229:-

H E T A  G U A V A G L A S E R A D E  R I B S  ..............................................................................................................  219:-

Blandas med caesardressing, chilibakad kycklinglårfilé och toppas med
riven parmesanost, bacon samt örtkrutonger. (G, Ä, L, F)

C U R R Y  S I N  C A R N E  ........................................................................................................................................  219:-

Öl: Erdinger Weissbier (DE) Vin: Château Montaud Rosé. Grenache,
Cinsault (FRA)

Öl: Staropramen Granát (CZE) Vin: Baron de Ley Rioja. Tempranillo
(ESP)

S V E N S K  F L A P S T E A K  .....................................................................................  259:-

Serveras med vispat vitlökssmör, chimichurri och pommes frites   (L)

Röd curry på sojaproteinfärs serveras med basmatiris toppas med picklad
rättika. (Veganvänlig)

Serveras med syrlig potatissallad och rostad majsröra.

Öl: Lagunitas IPA (USA) Vin: Black Stallion Cabarnet Sauvignon (USA)

C A E S A R S A L L A D  K Y C K L I N G  ......................................................................................................................  219:-

Öl: Bitburger Pils (DE) Vin: Clay Creek Pinot Noir (USA)

MSC märkta räkor, levainbröd, ägg, majonnäs, dill och citron. (G, Ä)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Svensk burgare, sallad, bifftomat, rödlök, bacon, svensk cheddarost och
pepparotsdressing serveras med dillpommes. (G, L)
Öl: Budvar (CZE) Vin: Tommasi Valpolicella Ripasso. Corvina/
Rondinella, Corvinone (ITA)

B I S H O P S  B U R G A R E  ......................................................................................................................................  205:-

P U L L E D  P O R K  B U R G A R E  ...........................................................................................................................  210:-

Chilibakad pulled pork, sallad, bifftomat, rödlök, rökig BBQ-sås. Serveras
med pommes frites samt coleslaw. (G) 

Öl: Bitburger Pils (DE) Vin: Baron de Ley Rioja. Tempranillo (ESP)

V E G A N S K  B U R G A R E  .....................................................................................................................................  205:-

Sojaprotein-burgare, sallad, bifftomat, inlagd gurka serveras med
dillpommes och pepparotsdressing. (G)

Öl: Eriksberg karaktär (SWE) Vin: Domaine De Varoux Chablis
Chardonnay (FRA)

F I S H  &  C H I P S  ..................................................................................................................................................  189:-

Fish & chips serveras med ärtpuré, dillremoulad och pommes frites. (G)
Öl: Spitfire Ale (GBR) Vin: Masi Masianco Pinot Grigio (ITA)

N O T  S O  F I S H Y  &  C H I P S  .............................................................................................................................  205:-

Tempurabakad vegansk fish n chips serveras med ärtpuré, dillremoulad och
pommes frites. Veganvänlig (G)

Öl: Bishops Finger (GBR) Vin: Domaine De Varoux Chablis Chardonnay
(FRA)

T I L L B E H Ö R  /  S I D E  O R D E R  ...........................................................................................................................  35:-

Pommes frites - Vitlöksbröd - Sidesallad
Dressingar - Såser



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

E N  K U L A  G L A S S  ............................................................................................................  35:-
Vanilj

C H O K L A D T R Y F F E L  ......................................................................................................  35:-

J O R D G U B B A R  M E D  V A N I L J G L A S S  ....................................................................  79:-

Churros rullas i lime socker och toppas med chokladrippel.
(G, Ä, L)

C H U R R O S  .........................................................................................................................  79:-

toppas med limesocker. (Veganvänlig)
V A T T E N M E L O N S O R B E T  ............................................................................................  69:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




