
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V Ä S T E R B O T T E N S P A J  ...........................................................................................................................................  99:-

Fråga personalen vilken soppa vi serverar denna vecka.
V E C K A N S  S O P P A  .....................................................................................................................................................  99:-

Öl: Pilsner Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon
Serveras med aioli. (G,L,M,Ä)
V I T L Ö K S B R Ö D   .........................................................................................................................................................  89:-

Svenskt innanlår, äggula, majonnäs smaksatt med soja & Karljohan svamp,
picklad lök samt tortillachips.  Hel serveras med pommes frites. (Ä,G)

Öl: Nelson Revenge Ruby Ale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

 Öl: Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

S A L T A  C H I P S  ............................................................................................................................................................  99:-

Paj med smak av västerbottensost. Serveras med gravad lax, creme fraiche
& citron. (M,Ä,G)

Serveras med sikrom, creme fraiche, rödlök och citron.
(M)

Öl: Pilsner Vin: Chablis

R Å B I F F  H A L V / H E L  ..................................................................................  99:-/45GRAM 225:-/120 GRAM

Öl: Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

Friterade nuggets av sojaprotein, serveras med vår egen lingonketchup.
(Veganvänligt)

S O J A N U G G E T S  .........................................................................................................................................................  79:-

L I T E N  O S T  &  C H A R K  ............................................................................................................................................  99:-

Kökets urval av chark, ost, kex och marmelad.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med klyftpotatis, coleslaw, vår egen bbq-sås smaksatt med lingon.
(Ä)

Öl: Pilsner Vin: Cotes du Rhone Mont Redon

M O U L E S  F R I T E S  .............................................................................................................................................  190:-

Våra klassiska musslor. En lagom mellanrätt. Serveras med pommes frites
eller surdegsbröd. (M,Ä)

Öl: Chimay Tripel Vin: Domaine de Varoux Chablis

K Y C K L I N G  ..........................................................................................................................................................  245:-

Ugnsbakad kycklingfile serverad med svampsås, klyftpotatis och säsongens
grönsaker. (M)

Öl: Pilsner Vin: Riesling

K A M B E N  ..............................................................................................................................................................  249:-

S T E A K  M I N U T E  ...............................................................................................................................................  279:-

T O R S K  ..................................................................................................................................................................  279:-

Öl: Chimay tripel Vin: Domaine de Varoux Chablis.

Serveras med smörslungad färskpotatis, Sandefjordsås och säsongens
grönsaker. (M)

Bankad biff med ox-och rödvinssky, sallad med Bishops dressing,
vitlökssmör, klyftpotatis täckt med Gruyere och vår egen rubbing. (M,L)

Öl: Fullers ESB Vin: Black Stallion Cabernet sauvignon.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Kummel friterad a´la minute, tartarsås samt pommes frites. (G,Ä)
Öl: Ale Vin: Clay Creek pinot noir

F I S H  &  C H I P S  ..................................................................................................................................................  209:-

B I S H O P S  S A L L A D   .........................................................................................................................................  199:-

Sallad, vitkål, tomat, edamamebönor, kaprisdressing, tortillachips &
parmesan. Räkor/Friterad kyckling eller veganska nuggets. (Vegan) (M,G)

Öl: Pilsner Vin: Riesling.

B I S H O P S  B U R G A R E  ......................................................................................................................................  209:-

På svenskt framdelskött med hamburgergurka, lingonketchup cheddar,
sallad & pommes frites. Tillagas medium. (G,M,L,Ä)
Öl: Lager Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon

S O J A B U R G A R E   ..............................................................................................................................................  199:-

Med hamburgergurka, picklad lök, lingonketchup, vegansk ost, sallad &
pommes frites. (G,M,L,Ä)

Öl: Lager Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon.

N O T H I N G  F I S H Y  &  C H I P S  ( V E G A N S K )  .............................................................................................  199:-

Öl: Lager Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon.

Växtbaserad, friterad a´la minute, tartarsås samt pommes frites. Vegan. (G)



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Espresso

3  C H O K L A D P R A L I N E R  ...............................................................................................  75:-
Tre olika smaker. 25:-/Styck

1 kula vanilj och en kula choklad. Serveras med chokladsås.
Vegan. Säljs även per kula för 39:-

C H O K L A D  O C H  V A N I L J G L A S S  ..............................................................................  69:-

Dryckesförslag: Lagrad rom

Dryckesförslag: Imperial stout/Lagrad rom

Chokladglass med en kärna av Zabaglione täckt med
hasselnötter och kakao.Serveras med chokladsås. (G,M,L,Ä)

G L A S S B A K E L S E  T A R T U F O  C H O K L A D  ................................................................  79:-

Dryckesförslag: Limoncello/Grappa

Limoncellocrème täckt av citronglass och fint hackad
maräng. Serveras med hallon & citruschutney. (G,M,L,Ä)

G L A S S B A K E L S E  T A R T U F O  L I M O N C E L L O  ........................................................  79:-

Vaniljglass, chokladglass, maräng och chokladsås.
B A N A N A  S P L I T  ..............................................................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


