
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S O J A N U G G E T S  .........................................................................................................................................................  75:-

Fråga personalen vilken soppa vi serverar denna vecka
V E C K A N S  S O P P A  .....................................................................................................................................................  99:-

Öl: Pilsner Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon
Serveras med aioli. (G,L,M,Ä)
V I T L Ö K S B R Ö D   .........................................................................................................................................................  89:-

Kökets urval av charkuterier, ostar, kex och marmelad.

Öl: Ale Vin: Black Stallion

 Öl: Lager Vin: Piumarossa Chardonnay

L I T E N  S K A G E N T O A S T   .........................................................................................................................................  99:-

Nuggets av sojaprotein serverade med sweet chillisås. (Veganvänligt)

På rågbröd med citron & dill.
(G,Ä)

Öl: Pilsner Vin: Chablis

O S T  &  C H A R K  ........................................................................  1 PERS 99:-/2 PERS 189:-/ 3 PERS 289:-

Öl: Pilsner Vin: Riesling

Med koriander, chili, lime & ingefärsglaze .
(G,L,M)

F R A S I G  F E T A O S T  ....................................................................................................................................................  85:-

S A L T G U R K A  ...............................................................................................................................................................  60:-

Serverad med smetana & honung.
(M)

Öl: Pilsner

R Å B I F F  H A L V / H E L  ..................................................................................  99:-/45GRAM 225:-/120 GRAM

På oxinnanlår med äggula, sojamajonnäs, krispiga rischips, cornichonger,
sesamfrön & silverlök. Hel serveras med pommes frites. (Ä)

Öl: Nelson Revenge Ruby Ale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Nattbakad vildsvinskarre´ serveras med rostad potatis, pepparrot,
säsongens grönsaker & rödvinssås med svamp, bacon & cornichons.

Öl: Pilsner Vin: Cotes du Rhone Mont Redon

M O U L E S  F R I T E S  .............................................................................................................................................  190:-

Våra klassiska musslor. En lagom mellanrätt. Serverade med pommes frites
eller surdegsbröd. (M,Ä)

Öl: Chimay Tripel Vin: Domaine de Varoux Chablis

M A J S K Y C K L I N G F I L É  ...................................................................................................................................  245:-

Glacerad i teriyakisås serveras med rostad potatis, säsongens grönsaker &
sesamdressing(Ä)

Öl: Ale Vin: Riesling

V I L D S V I N S K A R R É  ..........................................................................................................................................  249:-

S T E A K  M I N U T E  ...............................................................................................................................................  275:-

T O R S K R Y G G  ......................................................................................................................................................  269:-

Öl: Chimay tripel Vin: Domaine de Varoux Chablis.

Serverad med vitvinssås, Toppad med Vindelnrökt sidfläsk, potatispuré &
säsongens grönsaker. (M,Ä)

Biff med rödvinssås, tomatsallad med Bishops dressing, pommes frites
toppad med riven gruyereost  (M,L)

Öl: Fullers ESB Vin: Black Stallion Cabernet sauvignon.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Kolja friterad a´la minute, tartar samt pommes frites. (G,Ä)
Öl: Ale Vin: Clay Creek pinot noir

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  209

M A T I G  S A L L A D .   .............................................................................................................................................  199:-

Med utvalda tomater, gurka, silverlök & sallad, picklat ägg, toppas med
ditt val av Räkor/Falafel/Biff (Veganvänlig)

Öl: Pilsner Vin: Riesling.

B I S H O P S  B U R G A R E  ......................................................................................................................................  199:-

På svenskt framdelskött med cheddar, kryddig koreansk chilidressing,
silverlök, sallad & pommes frites. Tillagas medium.(G,M,L,Ä)

Öl: Lager Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon.

S O J A B U R G A R E   ..............................................................................................................................................  199:-

Med kryddig koreansk chilidressing, silverlök, sallad & pommes frites
199:- (G)
Öl: Lager Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon.

T U N N B R Ö D S R U L L E  .......................................................................................................................................  209:-

Med varmkorv från Janne Petterssons chark, potatispuré, skagenröra,
sallad & lök.

Öl: Lager Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon.

N O R R B O T T N I S K  T U N N B R Ö D S R U L L E .  ................................................................................................  225:-

Med Suovas, potatispuré, sallad, lök & Bishops orientdressing. (G,L,M,Ä)

Öl: Fullers ESB Vin: Baron de Ley Rioja

N O T H I N G  F I S H Y  &  C H I P S  ( V E G A N S K )  ................................................................................................  199

Växtbaserad, friterad a´la minute, tartarsås samt pommes frites. Vegan. (G)



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Espresso

3  C H O K L A D P R A L I N E R  ...............................................................................................  75:-
Tre olika smaker. 25:-/Styck

1 kula vanilj och en kula choklad. Serveras med chokladsås.
Vegan. Säljs även per kula för 39:-

C H O K L A D  O C H  V A N I L J G L A S S  ..............................................................................  69:-

Dryckesförslag: Lagrad rom

Dryckesförslag: Imperial stout/Lagrad rom

Chokladglass med en kärna av Zabaglione täckt med
hasselnötter och kakao.Serveras med chokladsås. (G,M,L,Ä)

G L A S S B A K E L S E  T A R T U F O  C H O K L A D  ................................................................  79:-

Dryckesförslag: Limoncello/Grappa

Limoncellocrème täckt av citronglass och fint hackad
maräng. Serveras med hallon & citruschutney (G,M,L,Ä)

G L A S S B A K E L S E  T A R T U F O  L I M O N C E L L O  ........................................................  79:-

Dryckesförslag: Mörk rom

Biscoffswirl, kondenserad mjölk, vispgrädde. Toppad med
hallon & citruschutney. (M,L)

B I S C O F F K A K A  ................................................................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




