
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.
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Frasig grissida, mangoglaze, avokadocrème och chipotlemajonnäs
C H I C H A R R Ó N  ................................................................................................................................................................  99

Öl: Bitburger Vin: Clay Creek Pinot Noir

Saltbakad rödbetabeta, kapris, schalottenlök, dijoncrème, picklade
senapsfrön och krispiga rotfrukter. (Veganvänlig)

R Ö D B E T S T A R T A R  .......................................................................................................................................................  95

Öl: To Øl House Of Pale Vin: Robert Klingenfus Riesling

Rostade padrones, färskost med örter och cecinachips

Öl: Mikkeller Burst IPA Vin: Masi Pinot Grigio

A R A N C I N I  ........................................................................................................................................................................  89

Friterad risotto, picklad lök, parmesan och sotad citronmajonnäs

Öl: Grimbergen Blonde Vin: Piumarossa Chardonnay

P I M I E N T O S  D E  P A D R Ó N  .........................................................................................................................................  95

Öl: Rochefort 6 Vin: Tommasi Ripasso

Utvalda delikatesser, säsongens marmelad, oliver, fröknäcke och grillat bröd.
O S T  &  C H A R K  .....................................................................................................................................................  99/225



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Good Guys Go To Helles Lager Vin: Piumarossa Rosato Rosé

Grillad och rökt rapsgriskarré, padrones, örtpotatis, sotad citronmajonnäs
och rökt tomatsky

Öl: Grimbergen Double Ambrée Vin: Baron De Ley Rioja
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K O C K E N S  V A L  ...............................................................................................................................................................

Fråga personalen vad kocken har att erbjuda.

S V E N S K  R A P S G R I S  ..........................................................................................................................................  225

R Ö D S P Ä T T A  .........................................................................................................................................................  275

Mangomarinerade räkor, ägg, gurka, syrad rädisa, avokadocrème och sotad
citronmajonnäs

S V E N S K  R Y G G B I F F  F R Å N  D A L S J Ö F O R S  ....................................................................................  275/345

Öl: Kronenbourg Blanc 1664 Vin: Fumées Blanches Rosé Sauvignon Gris

Öl: Röd Chimay Vin: Black Stallion North Coast Cabernet Sauvignon

K A L V S C H N I T Z E L  ..............................................................................................  275

Friterad färskpotatis, kapris- och sardellsmör, ärtor, skysås och grillad
citron

Grillad ryggbiff, arancini, sparris, rödvinssås och gräslöksmajonnäs. Går
att få som 140g eller 180g.

Färskpotatis, fänkålssallad, sparris, rökt smörsås och gräslökscrème

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Domaine De Vauroux Chablis

R Ä K S A L L A D  ..........................................................................................................................................................  275

Öl: Erdinger Hefeweizen Vin: Mont Redon Côtes Du Rhône

Falafel på sötpotatis, örtbulgur, rödlök, sumac, blandsallad, tomat,
vitlöksyoughurt och avokadocrème (Veganvänlig)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Grillat bröd, dillmajonnäs, räkor, ägg, blandsallad, picklad lök, gurka,
tångkaviar och citron
Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

R Ä K S M Ö R G Å S  .....................................................................................................................................................  225

B I S H O P S  T O A S T  ................................................................................................................................................  215

Grillat lantbröd, vitlöksfärskost, rostad kycklinglårfilé, karamelliserad lök,
blandsallad, senapsvinägrette och riven parmesan

Öl: To Øl House Of Pale Vin: Fumées Blanches Rosé Sauvignon Gris

H A M B U R G A R E  P Å  S V E N S K T  N Ö T K Ö T T  ................................................................................................  215

Bishops egna hamburgare, cheddar, potatobun, bacon, karamelliserad lök,
saltgurka, tomat, krispsallad, chipotlemajonnäs, pommes och aioli

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

N A T U R L I  B U R G E R  .............................................................................................................................................  215

Soyaproteinsbiff, potatobun, tryffelmajonnäs, vegansk ost, saltgurka,
sallad, tomat, picklad lök och pommes (Veganvänlig)
Öl: Lagunitas IPA Vin: Baron De Ley Rioja

F I S H  N '  C H I P S  ....................................................................................................................................................  215

Pankopanerad sej, curryremoulad, asiatisk sallad och pommes.

Öl: Bombardier Ale Vin: Masi Pinot Grigio

N O T H I N G  F ! S H Y  N '  C H I P S  ...........................................................................................................................  215

Växtbaserade filéer, tartarsås, marinerade grönsaker och pommes.
(Veganvänlig)

Öl: Shepheard Neam Spitfire Ale Vin: Piumarossa Chardonnay
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Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Sauternes

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  35
Hemgjord chokladtryffel

Variation på ostar med säsongens marmelad och fröknäcke.
K V Ä L L E N S  O S T  ................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Öl: Chimay Blå Vin: Sandemans Invalid
Port

Dryckesförslag: Stout/Porter

Serveras med sorbet
C R È M E  B R Û L É E  ...............................................................................................................  79

Dryckesförslag: Mas Pere Cava Brut

Lime- och kokoskaka, coulis på mousserande vin och
flädersorbet (Veganvänlig)

K E Y  L I M E  P I E  ....................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Sève Fournier

Hasselnötsmaräng, jordgubbscoulis, lemoncurd och vispad
pannacotta smaksatt med tonkaböna

H A S S E L N Ö T S P A V L O V A  ................................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




