
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V I T L Ö K S B R Ö D  M E D  A I O L I  .....................................................................................................................................  79

Syltad ingefära, gravad gurka, äggula, misocrème, chilirostade sesamfrön,
palsternackschips och parmesan

R Å B I F F  P Å  S V E N S K T  N Ö T K Ö T T  ................................................................................................................  99/225

Öl: S:t Eriks Citra Pale Ale Vin: Masi Pinot Grigio
Rostad tomatsoppa, örter, färskost och vitlökskrutonger (Veganvänlig)
T O M A T S O P P A  ...............................................................................................................................................................  99

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Clay Creek Pinot Noir

Karamelliserad chèvre, sallad, polkabetor, rostade valnötter och
balsamicoglaze

Öl: Grimbergen Blond Vin: Robert Klingenfus Riesling

P A R M E S A N G R A T I N E R A D  S Ö T P O T A T I S  ..........................................................................................................  99

Bakad sötpotatis, färskost, ostronskivling, picklad silverlök, misocrème och
parmesan

Öl: Budvar Vin: Pimarossa Rosato Rosé

P E T I T  C H È V R E  ..............................................................................................................................................................  99

Öl: Rochefort 6 Vin: Tommasi Ripasso

Utvalda delikatesser, säsongens marmelad, oliver, fröknäcke och grillat bröd

O S T  &  C H A R K  .....................................................................................................................................................  99/225



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Robert Klingenfus Riesling

Karamelliserad chèvre, blandsallad, polkabetor, rostade valnötter,
balsamicoglaze och vitlökskrutonger

Öl: Kronenbourg 1664 Blanc Vin: Piumarossa Rosato Rosé

G U L Ä R T S F A L A F E L  ............................................................................................................................................  195

K O C K E N S  V A L  ...............................................................................................................................................................

Fråga personalen vad kocken har att erbjuda

C H È V R E S A L L A D  .................................................................................................................................................  195

S C H N I T Z E L  ...........................................................................................................................................................  245

Potatispuré, ärtor, picklad silverlök, rostad lök, rödvinssås, persilja- och
gurkmajonnäs

G R I L L A D  E N T R E C Ô T E  ...........................................................................................................................  275/325

Öl: Fullers ESB Vin: Mont Redon Côtes Du Rhône

Öl: Chimay Röd Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

S M Ö R S T E K T  G Ö S F I L É  ......................................................................................  265

Örtpuré, polkabetor, karamelliserad fänkål, räkor och pepparrotssås

Sötpotatis, sesamrostad broccoli, vitlökssky, palsternackschips och
chillimajonnäs (170g eller 220g)

Pankopanerad fläskschnitzel, friterad amandinepotatis, rostad paprika,
ärtor, vitlökssky, grillad citron, dragonsmör och parmesan

Öl: Erdinger Hefeweizen Vin: Baron De Ley Rioja

H A N T V E R K S K O R V  .............................................................................................................................................  195

Öl: Chimay Vit Vin: Domaine De Vauroux Chablis

Het bulgur med örter och lök, rostad paprika, blandsallad, sötpotatis, BBQ-
majonnäs, mojo rojo (Veganvänlig)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Grillat bröd, dillmajonnäs, handskalade räkor, picklad silverlök, ägg,
blandsallad, gravad gurka, tångkaviar och citron
Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

R Ä K S M Ö R G Å S  .....................................................................................................................................................  235

B I S H O P  T O A S T  ...................................................................................................................................................  215

Grillad kycklinglårfilé, rostat lantbröd, sallad, parmesanfärskost, rostad
paprika, mojo rojo, picklad silverlök och parmesan

Öl: To Øl Modern Pale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  H A M B U R G A R E  P Å  H Ö G R E V  &  B R I N G A  ............................................................................  215

Potatobun, parmesanfärskost, bacon, saltgurka, krispsallad, picklad
silverlök, chilimajonnäs, pommes och aioli dip

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Mont Redon Côtes Du Rhône

N A T U R L I  B U R G E R  .............................................................................................................................................  215

Soyaproteinsbiff, potatobun, gurkmajonnäs, vegansk cheddar, krispsallad,
picklad silverlök, rostad lök, pommes och BBQ majonnäs (Veganvänlig)
Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H  N '  C H I P S  ....................................................................................................................................................  215

Pankopanerad kapkummelfilé, curryremoulad, asiatisk sallad och pommes

Öl: Fullers ESB Vin: Masi Pinot Grigio

N O T H I N G  F ! S H Y  N '  C H I P S  ...........................................................................................................................  215

Växtbaserade filéer, persilje- och gurkmajonnäs, marinerade grönsaker och
pommes (Veganvänlig)

Öl: Bitburger Vin: Masi Pinot Grigio



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Sauternes/Bärig suröl

K V Ä L L E N S  O S T  ................................................................................................................  79
Variation på ostar med säsongens marmelad och fröknäcke

Hemgjord chokladtryffel
C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  35

Dryckesförslag: Stout/Porter/Cointreau

Dryckesförslag: Sandemans Invalid Port/Chimay Blå

Serveras med sorbet
C R È M E  B R Û L É E  ...............................................................................................................  79

Dryckesförslag: Söt sherry

Chokladsås, sockrade körsbär, maräng och vaniljglass
(Veganvänlig)

B A N A N P A N N K A K A  ..........................................................................................................  79

Dryckesförslag: Samuel Smith Organic Chocolate Stout

Maräng, sockrade körsbär, hasselnötsglass, karamellflarn,
hallon- och blåbärscoulis

V I S P A D  C H O K L A D P A N N A C O T T A  ............................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




