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Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V I T L Ö K B R Ö D   ................................................................................................................................................................  79

Sojarostad mandel, syltad ingefära, rostat bröd. (Veganvänlig)
M O R O T S S O P P A  ............................................................................................................................................................  99

Öl: Erdinger Hefeweizen Vin: Domaine de Vauroux Chablis
Skagenröra, stekt brioché, dillgravad gurka, tångkaviar, citron.
T O A S T  S K A G E N  ............................................................................................................................................................  99

Öl: Westmalle Trippel Vin: Robert Klingenfus Riesling

Tonfisk, wasabifärskost, ponzu, friterade risnudlar, syltad ingefära, kålrabbi,
korriander.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Riesling

R Å B I F F  P Å  S V E N S K T  N Ö T I N N A N L Å R  ....................................................................................................  99/225

Vitlöksbröd med persiljeaioli.

Hackad soltorkad tomat, äggulecrème, salladslök, tomatchips, friterad
schalottenlök, lagrad ost, tomataioli. Går att få som huvudrätt med pommes.

Öl: Ayinger kellerbier Vin: Pinot noir

T O N F I S K T A R T A R  .........................................................................................................................................................  99

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

Vitlöksfärskost, picklad rödlök.
O S T -  O C H  P O T A T I S K R O K E T T E R  .........................................................................................................................  85

O S T  &  C H A R K  .....................................................................................................................................................  99/225

Utvalda delikatesser, säsongens marmelad, marinerade oliver, fröknäcke,
grillat bröd.

Öl: Rochefort 6 Vin: Tommasi Ripasso
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Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Bitburger Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Smörstekta rotfrukter, sallad, chèvre, honung, rostade valnötter, betsvarv,
dragonvinägrette.

Öl: Grimbergen Blonde Vin: Riesling

D U M P L I N G S  .........................................................................................................................................................  195

K O C K E N S  V A L  ...............................................................................................................................................................

Fråga personalen om kockens val.

H Ö S T S A L L A D  .......................................................................................................................................................  195

S C H N I T Z E L  ...........................................................................................................................................................  245

Svensk rökt rapsgriskarré, stekt svamp, färsk rödkål, pommes, rödvinssås,
tomataioli.

R Y G G B I F F  ....................................................................................................................................................  275/385

Öl: Grimbergen Double Ambree Vin: Baron De Ley Roija

Öl: Chimay Röd Vin: Black Stallion North Coast Cabernet Sauvignon

R Ö D I N G  ...........................................................................................................  275

Smörstek rödingfilé, vitvinsbrässerade rotfrukter, ost- och potatiskrokett,
svamp, brynt smör, örtaioli.

Grillad ryggbiff, vispat märgsmör, rostad potatis, stekt svamp,
palsternackspúre, rödvinssås. Välj mellan 170g och 250g.

Fläskschnitzel, parmesansmör, rostad potatis, ärtor, ratatouille, grillad
citron.

Öl: Erdinger Hefeweizen Vin: Mont Redon Côtes du Rhône

Ö R T B A K A D  K A R R É  ...........................................................................................................................................  209

Öl: Chimay Vit Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Dumplings, sallad, gochujangcrème, sojaslungad gurka, picklad rödlök,
friterade risnudlar. (veganvänlig)
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Rostat bröd, citronmajonnäs, sallad, ägg, tomat, picklad rödlök,
tångkaviar, citron.
Öl: St:eriks Citra Pale Vin: Robert Klingenfus Riesling

R Ä K S M Ö R G Å S  .....................................................................................................................................................  235

B I S H O P S  T O A S T  ................................................................................................................................................  229

Rostat bröd, kycklinglårfilé, vitlöksfärskost, sallad, ratatouille,
dragonvinägrett, lagrad ost.

Öl: To Öl Modern Pale Vin: Mont Redon Cotes du Rhône

B I S H O P S  H A M B U R G A R E  P Å  H Ö G R E V  O C H  B R I N G A  ......................................................................  215

Egenrökt sidfläsk, väddöcheddar, persiljeaioli, sallad, saltgurka, picklad
rödlök, pommes och tomataioli.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Celeste Crianza

N A T U R L I  B U R G E R  .............................................................................................................................................  215

Soyaproteinsbiff, potato bun, sallad, picklad rödlök, saltgurka, pommes,
gochujangcrème. (Veganvänlig)
Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H  N '  C H I P S  ....................................................................................................................................................  215

Pankopanerad kapkummelfilé, picklad rotfruktssallad, citron, pommes,
tartarsås.

Öl: Fuller's ESB Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

N O T H I N G  F ! S H Y  N '  C H I P S  ...........................................................................................................................  215

Växtbaserade filéer, picklad rotfruktssallad, citron, pommes,
citronmajonnäs. (Veganvänlig)

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay
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Dryckesförslag: Sauternes

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  35
Hemgjord chokladtryffel.

Variation på ostar, säsongens marmelad och fräknäcke.
K V Ä L L E N S  O S T  ................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Sandeman Invalid Port

Dryckesförslag: Stout/Porter

Serveras med sorbet.
C R È M E  B R Û L É E  ...............................................................................................................  79

Dryckesförslag: Samuel smith Organic Chocolate Stout

Hembakad blondiekaka, apelsinganache, italiensk maräng,
mandeltuile, vaniljglass.

B L O N D I E K A K A  ..................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Bärig Suröl

Pistagebotten, rabarber- och krusbärskompott, vaniljkräm,
chokladsorbet. (Veganvänlig)

B J Ö R N B Ä R S C H E E S E C A K E  .........................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




