
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K      ( S T O R )  ...........................................................................................................  175:-

Vit fisk, avokado, jalapeño, lime och friterat rispapper.
C E V I C H E  ......................................................................................................................................................................  99:-

Öl: Bitburger Vin: Domain de Varoux

Serveras med friterad purjolök och friterat tunnbröd.
Vegansk

P O T A T I S  O C H  P U R J O L Ö K S S O P P A  ................................................................................................................  99:-

Öl: Kronenburg Blanc Vin: Masi Pinot Grigio

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K  (  L I T E N )  .................................................................................................................  99:-

3 olika ostar, 3 olika charkuterier. Husets marmelad och hembakat bröd.

G R A T I N E R A T  V I T L Ö K S B R Ö D  ............................................................................................................................  49:-

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron de Ley Reserva

Dijon, rödbeta, lök, kapris, pepparrot och äggula.
K L A S S I S K  R Å B I F F  5 0 G  ........................................................................................................................................  99:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Carlsberg Hof Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Serveras med Vegansk Creme fraiche och nachochips.

Öl: Budvar Vin: Clay Creek

G R I L L E D  C H E E S E  T O A S T  ...........................................................................................................................  175:-

P O T A T I S  O C H  P U R J O L Ö K S S O P P A  .......................................................................................................  175:-

Friterad purjolök och friterat tunnbröd.

Öl: Staropramen Granat Vin: Clay Creek

B A N G E R S ` N  M A S H  ........................................................................................................................................  199:-

Potatispuré, brässerad lök .

Öl: Budvar Vin: Masi Pinot Grigio

V E G A N S K  C H I L I  ..............................................................................................................................................  195:-

G Ö S  ........................................................................................................................................................................  265:-

Serveras med burrata och olivolja

E N T R E C O T E  .......................................................................................................................................................  279:-

Öl: Bitburger Vin: Mont-Redon

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron de ley Grand Reserva

R Ö D V I N S B R Ä S S E R A D  O X K I N D  .......................................................................  259:-

Serveras med potatispuré smaksatt med tryffel.

Krämig potatisgratäng, rödvinssky med touch av sherry.
Haricots Verts och tomat.

Örtpotatismos, brynt smör, smörstekt gulbeta.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

P A S T A  P O M O D O R O  .......................................................................................................................................  189:-

Öl: ESB Vin: Mont-Redon

Skinka, väddöost, tomat, dijon. Serveras med sallad på sidan och pommes



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, ost, lök, majonnäs, tomat, gurka, sallad och rostad lök. Serveras
med pommes och hamburgerdressing.
Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

B I S H O P S  B U R G A R E  ......................................................................................................................................  195:-

H A L L O U M I B U R G A R E  ....................................................................................................................................  195:-

 Lök, majonnäs, tomat, gurka, sallad och rostad lök. Serveras med
pommes och hamburgerdressing.

Öl: Lagunitas IPA Vin: Piumarossa Rosè

F I S H ` N  C H I P S  ..................................................................................................................................................  195:-

Serveras med aioli och hummermajonnäs.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Robert Klingenfus Rieesing

N O T H I N G  F I S H Y ` N  C H I P S  (  V E G A N S K )  ............................................................................................  195:-

Serveras med vegansk aioli.
Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Robert Klingenfus Riesling

C A E S A R S A L L A D  M E D  G R I L L A D  M A J S K Y C K L I N G  .........................................................................  189:-

Romansallad, parmesan, dressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: House of pale Vin: Masi Pinot Grigio

C A E S A R S A L L A D  M E D  H A N D S K A L A D E  R Ä K O R  ...............................................................................  199:-

Romansallad, parmesan, dressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Nacka Ipa Vin: Mas Pere Cava

C A E S A R S A L L A D  M E D  H A L L O U M I  ..........................................................................................................  189:-

Romansallad, parmesan, dressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Bitburger Vin: Domain De Varoux

S Å S E R  O C H  T I L L B E H Ö R  ..............................................................................................  10:-25:-  -35 :- 45:-

Aioli, bearnaise, hummermajonnäs, side-sallad, hamburgerdressing,
rödvinssky, caesardressing, pommes, potatispurè,bröd, potatisgratäng.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse

G L A S S  M E D  C H O K L A D S Å S  .....................................................................................  55:-
1  kula

Glass och hallonsås
B R O W N I E  V E G A N S K  ...................................................................................................  79:-

Serveras med chokladsås och vaniljglass.
C H U R R O S  .........................................................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Lindemans Äpple

Vispad grädde
K E Y  L I M E  P I E  .................................................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse

Vit choklad/Mörk choklad och havreflarn.
C H O K L A D M O U S S E  .......................................................................................................  79-:

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




