
Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Rostad lök och bacon.

Öl: Erdinger Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône

Lingonsalsa, äpple, rödlök och krutonger.

Öl: Bitburger Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Picklade kantareller, lingon och smörstekt kavring.

Öl: ESB Vin: Clay Creek Pinot Noir

 Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling

Misomajonäs, puffade risnudlar, salladslök och sesamfrön.

Misomajonäs, puffade risnudlar, salladslök och sesamfrön.

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay

Toppas med parmesan.

Tre olika ostar och tre olika charkuterier serveras med vår egna marmelad,
hembakat bröd och kex.

Öl: Budvar Vin: Clay Creek Pinot Noir

Tre olika ostar och tre olika charkuterier serveras med vår egna marmelad,
hembakat bröd och kex.

Öl: Budvar Vin: Clay Creek Pinot Noir



 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Baron De Ley Rioja

Tomatsås, salsiccabullar och parmesan.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Baron De Ley Rioja

Rostad lök och bacon serveras med vitlöksbröd.

Öl: Bitburger Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Vitkålssallad och jalapenorelish.

Öl: Budvar Vin: Celeste Tempranillo

Öl: ESB Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

Skaldjursbrandade, citronveloute och forellrom.

Grillat scharlottensmör, rödvinssås, bakade steklökar och
sötpotatispommes.

Potatispuré, saltgurka, krispig svartrot och ölsky.

Öl: Bombardier Vin: Clay Creek Pinot Noir

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

Tomatsås och friterad portabello.



 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, ost, picklad silverlök, gurka, sallad, rostad lök och
jalapenomajonäs. Serveras med pommes frites och hamburgerdressing.

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Picklad silverlök, gurka, sallad, rostad lök och jalapenomajonäs. Serveras
med pommes frites och hamburgerdressing. 

Öl: Bitburger Vin: Clay Creek Pinot Noir

Picklad silverlök, gurka, sallad, rostad lök och vegansk aioli. Serveras med
pommes frites och vegansk aioli.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Celeste Tempranillo

Serveras med picklad silverlök och tartarsås.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

Serveras med picklad silverlök och vegansk aioli.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Bitburger Vin: Mas Pere Cava

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Erdinger Vin: Mas Pere Cava

Öl: ESB Vin: Clay Creek Pinot Noir

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.



Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Angostura 1824

Serveras med apelsinsorbet och marconamandlar.

Välj mellan hjortron, chokladsås, kolasås och hallonsås.

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse

Dryckesförslag: Cointreau

Serveras med vispad grädde och hallonsås.

Dryckesförslag: Barcelo Porto Cask

Serveras med blåbärsglass och citronmaräng.

Dryckesförslag: Ron Zacapa Gran Solera

Serveras med vaniljglass, hjortron och friterad persilja.

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




