
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  F I N N C R I S P  ................................................................................................................................................  89

Toppas med parmesan.
V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  49

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron De Ley, Rioja
Toppas med basilika.
R O S T A D  T O M A T S O P P A  ............................................................................................................................................  85

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa, Chardonnay

Serveras med picklad kålrabbi, ramslöksmajonäs och potatis krisp.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Mont Redon Cotes du Rhone

 Öl: Bitburger Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

K R Ä F T S K A G E N  .............................................................................................................................................................  99

Serveras med västerbottenkräm, ramslöksmajonäs och forellrom.

Serveras med smörstekt focaccia.

Öl: Budvar Vin: Domaine De Varroux, Chablis

G R A V A D  H J O R T  ...........................................................................................................................................................  99

Öl: Budvar Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Tre olika ostar och tre olika charkuterier serveras med vår egna marmelad,
focaccia och kex.

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K  L I T E N  ...........................................................................................................................  99

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K  S T O R  .........................................................................................................................  199

Tre olika ostar och tre olika charkuterier serveras med vår egna marmelad,
focaccia och kex.

Öl: Budvar Vin: Clay Creek, Pinot Noir



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Erdinger Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

Smaksatt med tryffel, serveras med krispig majskyckling.

Öl: Budvar Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

K R Ä M I G  T O R T I G L I O N I  P A S T A  V E G A N S K  .............................................................................................  235

T O M A T S O P P A  .....................................................................................................................................................  175

Serveras med focaccia.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron De Ley, Rioja

K R Ä M I G  T O R T I G L I O N I  P A S T A   ..................................................................................................................  235

R Ö D V I N S B R Ä S S E R A D  H Ö G R E V  .................................................................................................................  245

Serveras med vitvinssås, sparris, rädisor och örtslungad potatis.

P E P P A R S T E K   .....................................................................................................................................................  315

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Domaine De Varroux, Chablis

Öl: Chimay Vit Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

B O O K M A K E R  T O A S T  .........................................................................................  225

150 gram oxfilé serveras på focaccia tillsammans med bakad äggula,
dijonnaise, pepparrot, krispsallad och rödlök.

200 gram oxfilé serveras med bakade tomater, pepparsås och pommes
frites.

Serveras med syltlök, champinjoner och potatispuré.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron De Ley, Rioja

T O R S K R Y G G  .........................................................................................................................................................  279

Öl: Bitburger Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Smaksatt med tryffel, serveras med friterad ostronskivling.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, ost, picklad rödlök, gurka, sallad, rostad lök och jalapenomajonäs.
Serveras med pommes frites och hamburgerdressing.
Öl: Budvar Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  B U R G A R E  .........................................................................................................................................  199

B I S H O P S  H A L L O U M I  B U R G A R E  ................................................................................................................  195

Picklad rödlök, gurka, sallad, rostad lök och jalapenomajonäs. Serveras
med pommes frites och hamburgerdressing. 

Öl: Bitburger Vin: Clay Creek, Pinot Noir

B I S H O P S  V E G A N S K A  B U R G A R E  ................................................................................................................  195

Picklad rödlök, gurka, sallad, rostad lök och vegansk aioli. Serveras med
pommes frites och vegansk aioli.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

F I S H ' N  C H I P S  .....................................................................................................................................................  199

Serveras med picklad rödlök och tartarsås.
Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

N O T H I N G  F I S H Y ' N  C H I P S  ............................................................................................................................  199

Serveras med picklad rödlök och vegansk aioli.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

C A E S A R S A L L A D  M E D  H A N D S K A L A D E  R Ä K O R  ..................................................................................  199

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Bitburger Vin: Mas Pere Cava

C A E S A R S A L L A D  M E D  H A L L O U M I  .............................................................................................................  195

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Piumarossa Rosato Rosé

C A E S A R S A L L A D  M E D  F R I T E R A D  K Y C K L I N G  ......................................................................................  195

Öl: ESB Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse / Barcelo Porto Cask

V E G A N S K  K L A D D K A K A  .................................................................................................  79
Serveras med vegansk vaniljglass rullad i pistage.

Välj mellan chokladsås, kolasås och hallonsås.
V A N I L J G L A S S  ...................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse

Dryckesförslag: Diplomatico Reserva Exclusiva

Serveras med vaniljglass.
C H O K L A D F O N D A N T   ......................................................................................................  79

Dryckesförslag: Chimay Blå / Kahlua

Smaksatt med kaffe
C R È M E  B R Û L É E   ............................................................................................................  105

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse / Xante

Serveras med dulce de leche, marconamandlar och torkade
hallon.

S A N D W I C H   ........................................................................................................................  69

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




