
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S A L T A  C H I P S  ................................................................................................................................................................  69

Tre olika ostar och tre olika charkuterier serveras med vår egna marmelad,
focaccia och kex.

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K  S T O R   ........................................................................................................................  199

Öl: Budvar Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Tre olika ostar och tre olika charkuterier serveras med vår egna marmelad,
focaccia och kex.

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K  L I T E N  ...........................................................................................................................  99

Öl: Budvar Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Toppas med parmesan.

Öl: Budvar Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

 Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Mas Pere, Cava

G R I L L A D  M A J S  ............................................................................................................................................................  65

Serveras med smetana, forellrom och rödlök.

Toppas med parmesan och chipotlemajonnäs.

Öl: Corona Vin: Piumarossa, Chardonnay

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  49



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Budvar Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

Serveras med dillpesto, rostade hasselnötter, aioli, sparris och morot.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Robert Klingenfus, Riesling

R Ä K M A C K A   .........................................................................................................................................................  239

G N O C C H I  ...............................................................................................................................................................  215

B O O K M A K E R  T O A S T  ........................................................................................................................................  285

Smaksatt med saffran, curry och tomat. Serveras med vitlöksbröd och aioli.

G R I L L A D  R Ö D I N G  ..............................................................................................................................................  289

Öl: Erdinger Vin: Robert Klingenfus, Riesling

Öl: Bitburger Vin: Domaine De Vauroux, Chablis

G R I L L A D  R Y G G B I F F  2 0 0 G  .................................................................................  329

Serveras med tomatsallad, oxsvanssky, choronsås och pommes frites.

Serveras med vitvinssås smaksatt med ramslök, smörslungad potatis,
sparris och morot.

200 gram ryggbiff serveras på focaccia tillsammans med bakad äggula,
dijonnaise, pepparrot, krispsallad och rödlök.

Öl: Bitburger Vin: Clay Creek, Pinot Noir

F I S K G R Y T A  ...........................................................................................................................................................  249

Öl: Bitburger Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Handskalade räkor serveras på sirapslimpa tillsammans med majonnäs,
krispsallad, gurka, tomat, rödlök och ägg.



S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

L E R P O T T A S I L L  .............................................................................................................................................................  99

Serveras med syrade tomater, silverlök, marconamandlar och grillat bröd.
T O F U  ..................................................................................................................................................................................  99

Öl: Bitburger Vin: Elite Snaps Snälleröd
Serveras med syrade grönsaker, vispat brynt smör, knäcke och kryddost.
S T E K T  I N L A G D  S T R Ö M M I N G  ................................................................................................................................  99

Öl: Pilsner Urquell Vin: Studio by Miraval Rosé

Tunt skivad oxfilé toppas med ruccola, hyvlad parmesan, pinjenötter och
olivolja.

Öl: Chimay Blå Vin: Baron De Ley, Rioja

 Öl: Bitburger Vin: Elite Snaps Snälleröd

B U R R A T A  .........................................................................................................................................................................  99

Klassisk lerpottasill med brynt smör.

Serveras med syrade tomater, silverlök, marconamandlar och grillat bröd.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Studio by Miraval Rosé

C A R P A C C I O  ....................................................................................................................................................................  99



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, ost, picklad rödlök, gurka, sallad, rostad lök och jalapenomajonäs.
Serveras med pommes frites och hamburgerdressing.
Öl: Budvar Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  B U R G A R E  .........................................................................................................................................  199

B I S H O P S  H A L L O U M I  B U R G A R E   ...............................................................................................................  195

Picklad rödlök, gurka, sallad, rostad lök och jalapenomajonäs. Serveras
med pommes frites och hamburgerdressing. 

Öl: Bitburger Vin: Clay Creek, Pinot Noir

B I S H O P S  V E G A N S K A  B U R G A R E  ................................................................................................................  195

Picklad rödlök, gurka, sallad, rostad lök och vegansk aioli. Serveras med
pommes frites och vegansk aioli.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

F I S H ' N  C H I P S  .....................................................................................................................................................  199

Serveras med picklad rödlök och tartarsås.
Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

N O T H I N G  F I S H Y ' N  C H I P S  ............................................................................................................................  199

Serveras med picklad rödlök och vegansk aioli.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

C A E S A R S A L L A D  M E D  H A N D S K A L A D E  R Ä K O R  ..................................................................................  199

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Bitburger Vin: Mas Pere, Cava

C A E S A R S A L L A D  M E D  H A L L O U M I  .............................................................................................................  195

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Studio by Miraval Rosé

C A E S A R S A L L A D  M E D  K Y C K L I N G   ............................................................................................................  195

Öl: ESB Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse / Barcelo Porto Cask

K L A D D K A K A   ......................................................................................................................  79
Serveras med vegansk vaniljglass rullad i pistage.

Välj mellan klassisk eller vegansk vaniljglass. Lyxa till din
glass med chokladsås, kolasås eller hallonsås för 15kr extra.

V A N I L J G L A S S  ..................................................................................................  35/KULA

Dryckesförslag: Diplomatico Reserva Exclusiva

Serveras med vaniljglass och daimkross.
M J Ö L K C H O K L A D P A N N A C O T T A  ...............................................................................  79

Dryckesförslag: Lindemans äpple / Zacapa

Serveras med banankola-glass, maräng, vispad grädde och
chokladsås.

B A N A N A  S P L I T  .................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Mas Pere, Cava / Grönstedts XO

Mascarponekräm, jordgubbskompott och digestivekex.
J O R D G U B B S C H E E S E C A K E  .........................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




