
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S A L T A  C H I P S  ................................................................................................................................................................  69

Serveras med grillat bröd. (Veganvänlig)
L I N S S O P P A  ....................................................................................................................................................................  79

Öl: Bitburger Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio
Blåmusslor kokta i vitvinssås.
M O U L E S   ..........................................................................................................................................................................  99

Öl: Pilsner Urquell Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

Toppas med parmesan.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Celeste, Tempranillo

 Öl: Bitburger Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

C A R P A C C I O  ....................................................................................................................................................................  99

Serveras med smetana, salami, schalottenlök, västerbottenost och kapris.

Tunt skivad oxfilé toppas med jordärtskockskräm, friterad jordärtskocka och
ruccola.

Öl: Budvar Vin: Baron De Ley, Rioja

S V A M P T O A S T  ................................................................................................................................................................  99

Öl: Budvar Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

Toppas med parmesan.
V I T L Ö K S B R Ö D   .............................................................................................................................................................  49

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K  L I T E N  ...........................................................................................................................  99

Tre olika ostar och tre olika charkuterier serveras med vår egna marmelad,
focaccia och kex.

Öl: Bitburger Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K  S T O R  .........................................................................................................................  199

Tre olika ostar och tre olika charkuterier serveras med vår egna marmelad,
focaccia och kex.

Öl: Bitburger Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Celeste, Tempranillo

Serveras med västerbottenpuré, gräddsås, pressgurka och lingon.

Öl: Budvar Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

V A R I A T I O N  P Å  L A M M  .....................................................................................................................................  295

M O U L E S  F R I T E S  ................................................................................................................................................  239

Blåmusslor kokta i vitvinssås. Serveras med pommes frites och aioli.

Öl: Bitburger Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

C H I L I  P Å  S O J A F Ä R S  .......................................................................................................................................  215

Serveras med nachochips, vegansk crème fraîche och picklad rödlök.
(Veganvänlig)

Öl: Erdinger Vin: Baron De Ley, Rioja

V I L T F Ä R S B U L L A R  .............................................................................................................................................  245

P A P P A R D E L L E  P A S T A  ....................................................................................................................................  229

Serveras med potatiskaka, smörstekta betor, krondillsveloute och
citronpärlor.

H Ö G R E V S G R Y T A  ................................................................................................................................................  225

Öl: Bitburger Vin: Domaine De Varoux, Chablis

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Mont Redon Côtes du Rhône

P U L L E D  P O R K  M A C K A   .....................................................................................  239

Serveras på focaccia tillsammans med coleslaw, rostad majs och syrade
grönsaker.

Serveras med pärllök, morot, kokt potatis och aioli.

Serveras med friterad chèvre, honungsrostade valnötter och hallonkrisp.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Robert Klingenfus, Riesling

T O R S K R Y G G  .........................................................................................................................................................  289

Öl: Erdinger Vin: Baron De Ley, Rioja

Lammytterfilé och lammkorv serveras med potatisgratäng, timjansky och
pistagenötter.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, ost, karamelliserad lök, gurka, sallad, tomat, rostad lök och
tryffelmajonnäs. Serveras med pommes frites och hamburgerdressing.
Öl: Budvar Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  B U R G A R E  .........................................................................................................................................  199

B I S H O P S  H A L L O U M I  B U R G A R E  ................................................................................................................  199

Karamelliserad lök, gurka, sallad, tomat, rostad lök och tryffelmajonnäs.
Serveras med pommes frites och hamburgerdressing.

Öl: Bitburger Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

B I S H O P S  V E G A N S K A  B U R G A R E  ................................................................................................................  199

Rödlök, gurka, sallad, tomat, rostad lök och vegansk aioli.
Serveras med pommes frites och vegansk aioli.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

F I S H ' N  C H I P S  .....................................................................................................................................................  199

Serveras på klassiskt vis med picklad rödlök, tartarsås och mushy peas.
Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

N O T H I N G  F I S H Y ' N  C H I P S  ............................................................................................................................  199

Serveras med picklad rödlök och vegansk aioli. (Veganvänlig)

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

C A E S A R S A L L A D  M E D  H A N D S K A L A D E  R Ä K O R  ..................................................................................  199

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Bitburger Vin: Mas Pere, Cava

C A E S A R S A L L A D  M E D  H A L L O U M I  .............................................................................................................  199

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

C A E S A R S A L L A D  M E D  K Y C K L I N G  .............................................................................................................  199

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse / Diplomatico Reserva
Exclusiva

B L Å B Ä R S P A N N A C O T T A  ...............................................................................................  79
Serveras med vaniljsås och kolakaka.

Välj mellan klassisk eller vegansk vaniljglass. Lyxa till din
glass med chokladsås, kolasås eller hallonsås för 15kr extra.

V A N I L J G L A S S  ..................................................................................................  35/KULA

Dryckesförslag: Kaffe Karlsson / Irish Coffee

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse / Barcelo Porto Cask

Serveras med hallonsorbet.
K L A D D K A K A  .......................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Dugges Tropic Thunder / Pure Lakrids

Serveras med hallonsås, maräng och espressokrisp.
M Ö R K  C H O K L A D M O U S S E  ...........................................................................................  79

Dryckesförslag: Lindemans Äpple / Ron Zacapa Gran
Solera

Serveras med vispad grädde och bär.
P E C A N P A J  ..........................................................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




