
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.
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Öl: Ipa Vin: Riesling

 Öl: Budvar Vin: Cava

Ö R T B A K A D  A U B E R G I N E   .........................................................................................................................................  89

Ett urval av ostar och charkuterier

Ugnsbakad Aubergine serveras med tzatziki och chilirostade kikärtor
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V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Stekta majsbiffar som serveras med rostade primörer och tryffelmajonnäs
(Vegansk)

Öl: Pilsner Urquell Vin: Tommasi
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V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med kulpotatis, smörstekta gröna sojabönor och citronsås
Öl: Ale Vin: Chardonnay
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Tärnad oxfile, potatis och lök. Serveras med en senapscrème 

Öl: Mörkare lager/Ale Vin: Cabernet Sauvignon
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Saftiga queneller serveras med rostade primörer och brynt skysås
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Fläskschnitzel med saltrostade potatisar, kapris ansjovis och citron
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Grillad halloumi och säsongens primörer

Öl: Ljus lager Vin: Chablis
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Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.
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Fråga personal om dagens smak
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Dryckesförslag: Irish coffe

Cheesecake med nötcrème och kanderade hasselnötter
H E M B A K A D  C H E E S E C A K E  ..........................................................................................  75

Dryckesförslag: Söt cider

Serveras med vaniljglass
H E M B A K A D  Ä P P E L P A J  ................................................................................................  75

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


