
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  P L O C K B R I C K A  ....................................................................................................................................  99 :-

Handskalade räkor med dill, rödlök och majonäs på hembakat levainbröd.
B I S H O P S  T O A S T  S K A G E N  .................................................................................................................................  99 :-

Öl: Veteöl Vin: Riesling
Serveras med crème fraiche och rödlök.
R Å R A K A  M E D  G R A V A D  L A X  ..............................................................................................................................  99 :-

Öl: Bitburger Vin: Chablis

Räkor marinerade i vitlök, chili och lime.

Öl: Ljus lager Vin: Chardonnay

 Öl: Budvar Vin: Cava/Prosecco

B R U S C H E T T A  ( V E G A N S K )  ................................................................................................................................  69 :-

Ett urval av ostar och charkuterier.

Serveras på grillat bröd med solmogna tomater, rödlök och basilika.

Öl: Mörk lager Vin: Chablis/Rosé

V I T L Ö K S B A K A D E V A N N A M E I R Ä K O R  ............................................................................................................  99 :-

V I T L Ö K S B R Ö D  P Å  H E M B A K A T  L E V A I N B R Ö D  .........................................................................................  39 :-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Saftiga rödbetsbiffar, serveras med säsongens primörer och färskpotatis.

Öl: Veteöl Vin: Riesling

R Ö D B E T S B I F F A R  ( V E G A N S K )  ...............................................................................................................  189 :-

F I S H  &  C H I P S  ................................................................................................................................................  205 :-

Vegansk fish & chips, serveras med pommes frites och remouladsås.

B I S H O P S  S T A R S  B U R G E R  .......................................................................................................................  205 :-

Öl: Ale/Stout Vin: Riesling

Öl: Ale Vin: Zinfandel

V E G A N S K  B U R G A R E  .....................................................................................  205 :-

Serveras med BBQ-dressing, ost, sallad och pommes frites.

Serveras med BBQ-dressing, ost, bacon och pommes frites.

Vår klassiker på kapkummel, serveras med pommes frites och
remouladsås.

Öl: Ale/Stout Vin: Riesling

N O T H I N G  F I S H Y  &  C H I P S  .......................................................................................................................  205 :-

Öl: Ale Vin: Zinfandel



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med ljummen potatissallad och örtcremé.
Öl: Veteöl Vin: Riesling

V A R M R Ö K T  L A X  ............................................................................................................................................  245 :-

P I N S A  .................................................................................................................................................................  239 :-

Örtmarinerad kycklingfilé, sallad, rödlök, tomat och tzatziki.

Öl: Pale ale/IPA Vin: Ripasso/Chardonnay

K L A S S I S K  W A L L E N B E R G A R E  ................................................................................................................  219 :-

Serveras med potatispuré, ärtor, rårörda lingon och skivat smör.

Öl: Ljus lager/Pilsner Vin: Chardonnay

B I S H O P S  C A E S A R S A L L A D  ......................................................................................................................  209 :-

Vår berömda sallad med kyckling, bacon, krutonger och parmesanost.
Öl: Veteöl/Ljus lager Vin: Rosé/Chablis

G R I L L A D  R Y G G B I F F  ....................................................................................................................................  285 :-

Serveras med rostad färskpotatis, majskolv och BBQ-sås.

Öl: IPA/Ale Vin: Cabernet Sauvignon



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Prosecco

C H O K L A D T R Y F F E L  .....................................................................................................  29 :-
Fråga personalen om dagens smak!

Fråga personalen om dagens smak!
E N  K U L A  G L A S S  ...........................................................................................................  45 :-

Serveras med basilika marinerade jordgubbar.
V A N I L J G L A S S  ...............................................................................................................  75 :-

Dryckesförslag: Prosecco

Fräsch och syrlig cheesecake med hallontopping.
C I T R O N C H E E S E C A K E  ................................................................................................  75 :-

Dryckesförslag: Söt cider

Serveras med vaniljsås.
H A L L O N K A K A  ( V E G A N S K )  .....................................................................................  75 :-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


