
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S K O C K A  ........................................................................................................................................................................  68:-

Friterade vaktellår (FR), ramslöksdipp, bifftomat, salladsmix
V A K T E L L Å R  ................................................................................................................................................................  98:-

Öl: Kellerbier Vin: Masi Masianco Pinot Grigio, Italien

Jägerskinka (TY), salchion (SP),  Bresaola (IT), tallegio (IT), chévre (SV),
jordgubbsmarmelad, husets crostinis

O S T  &  C H A R K :  H A L V  / H E L  ...................................................................................................................  98:-/196:-

Öl: Veteöl alt. Gose Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône,Frankrike

Rostad vitlöksgnuggad ciabatta toppad med bifftomat, olivolja, flingsalt och
basilika (veganvänlig)

Öl: Saison alt. A.P.A. Vin: Studio by Miraval Rosé, Provence Frankrike

 Öl: Belgisk alt. suröl Vin: Robert Klingenfus Riesling, Frankrike

B R E S A O L A  ...................................................................................................................................................................  72:-

Friterade kronärtskockor med chili & citrusmajonnäs, toppas med flingsalt/
persilja (veganvänlig)

Bresaola med soltorkad tomatkräm på en bädd av ruccola

Öl: Lager alt. dubbelbock Vin: Studio by Miraval Rosé, Provence Frankrike

B R U S C H E T T A  ............................................................................................................................................................  74:-

Öl: Veteöl alt. Gose Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône, Frankrike

Gorgonzola (IT), taleggio (IT), chévre (SV), jordgubbsmarmelad, druvor,
husets crostinis

O S T B R I C K A :  H A L V / H E L  ..........................................................................................................................  98:-/196:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Färskpotatissallad med norsk varmrökt jägerlax, cocktailtomater,
chimichurri, toppas med dill och citronklyfta

Öl: Veteöl Vin: Á La Fraiche, Bordeaux Frankrike

L A X S A L L A D  .......................................................................................................................................................  248:-

K Y C K L I N G K L U B B A  ........................................................................................................................................  258:-

Skinnstekt norsk öringsfilé, smör & dillslungad färskpotatis, sauterad
spenat, sås beurre blanc

F L A P S T E A K  .......................................................................................................................................................  278:-

Öl: Brown Ale Vin: Domaine de Vauroux, Chablis Frankrike

Öl: Mörk I.P.A. Vin: Tommasi Ripasso Corvina, Venetien Italien

L A M M K O R V  ..................................................................................................  268:-

Stekt svensk lammkorv smaksatt med parmesan och soltorkad tomat,
salladsmix och gremolata, tomatiserad färskostkräm, kokt färskpotatis

Svensk grillad flapsteak, ugnsrostad sötpotatis, rostad röd spetskål, sås
cota lolo

Ugnsbakad svensk chili/apelsindoftande kycklingklubba, rostade morötter,
sötpotatis, belugalinser, ruccolasallad, avokado, svensk chévre, balsamico

Öl: Ljus ale alt. lager Vin: Masi Masianco Piont Grigio, Italien

Ö R I N G  ...................................................................................................................................................................  279:-

Öl: Brittisk ale Vin: Studio by Miraval Rosé, Provence Frankrike



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Ölpanerad namibisk kapkummelfilé, tartar, pommes frites
Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Lagar de Costa Albariño, Galicien Spanien

F I S H  &  C H I P S  ..................................................................................................................................................  228:-

N O T H I N G  F I S H Y  .............................................................................................................................................  218:-

Panerade friterade svenska tempurafiléer, tartar, pommes frites
(veganvänlig) 

Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Lagar de Costa Albariño, Galicien Spanien

V E G O  O S S O  B U C C O  ......................................................................................................................................  178:-

Mustig grönsaksmix med sojaproteinbaserade vegobitar toppas med
gremolata och serverad med rostad ciabatta (veganvänlig)

Öl: Kellerbier Vin: Lagar de Costa Albariño, Galicien Spanien

H Ö G R E V S B U R G A R E  ......................................................................................................................................  228:-

Färskgjord hamburgare av irländskt högrev, inlagd rödlök, krispsallad,
Väddö cheddar, chipotlemajonnäs, pommes frites
Öl: I.P.A alt. A.P.A. Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon, North Coast
Amerika

V E G A N B U R G A R E  .............................................................................................................................................  228:-

Sojaproteinburgare, inlagd rödlöl, krispsallad, veganost, chipotlemajonnäs,
pommes frites

Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon, North Coast
Amerika



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Limoncello alt. Frangelico hasselnöt

G L A S S / S O R B E T  ...........................................................................................  38:-/KULA
Glass: citron Sorbet: rabarber (veganvänlig)

Tryffel av 70 % belgisk choklad smaksatt med chili
C H O K L A D T R Y F F E L  ......................................................................................................  38:-

Dryckesförslag: Söt porter/stout alt. Mjöd Smultron

Dryckesförslag: Petit Guiraud Sauternes, Frankrike (EKO)

Fläderdoftande tiramisu med limoncello,
T I R A M I S U  .........................................................................................................................  78:-

Dryckesförslag: Mjöd Honung

Mascarponekräm med färska jordgubbar toppad med
havresmul

M A S C A R P O N E  ................................................................................................................  58:-

Dryckesförslag: Grådask Tawny Port, Portugal

Mousse toppad med halllonsmul (veganvänlig)
C H O K L A D M O U S S E  .......................................................................................................  68:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


