
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

G A M B A S  A L   A J I L L O  .............................................................................................................................................  98:-

Ugnsrostad aubergine, vitlöksyoghurt toppas med harissasmör, rostade
pumpakärnor och granatäppelkärnor (veganvänlig)

A U B E R G I N E  ................................................................................................................................................................  89:-

Öl: Kellerbier Vin: Masi Masianco Pinot Grigio, Italien

Spansk lomo, tysk pepparsalami, europeisk vedrökt vildsvinskarré, chevré,
Gruyère, svartvinbärsmarmelad, husets crostinis

O S T  &  C H A R K :  H A L V / H E L  ....................................................................................................................  98:-/196:-

Öl: Witbier alt. pilsner Vin: Tommasi Ripasso, Valpolicella Italien

Baconlindade dadlar fyllda med Roquefortost på en bädd av ruccola

Öl: Session-I.P.A. Vin: Mousserande vin alt. Robert Klingenfus Riesling,
Alsace Frankrike

 Öl: Veteöl Vin: Lagar de Costa Albariño, Spanien

L A X  &  R Ä K R Ö R A  .....................................................................................................................................................  94:-

Vietnamesiska chili & vitlöksfrästa jätteräkor serveras med rostad ciabatta

Krämig röra på norsk lax och norska räkor på en skiva rostad ciabatta

Öl: Ljus lager Vin: Domaine de Vauroux, Chablis Frankrike

B A C O N L I N D A D E  D A D L A R  ...................................................................................................................................  68:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Ölpanerad norsk koljafilé, tartar, pommes frites

Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Lagar de Costa Albariño, Galicien Spanien

F I S H  &  C H I P S  ..................................................................................................................................................  228:-

K Y C K L I N G  ..........................................................................................................................................................  268:-

Svensk gösfilé sous vide serverad med jordärtskockspuré, syltade
skogschampinjoner, vispat brynt smör, tångkaviar och dill

H J O R T  ..................................................................................................................................................................  278:-

Öl: Pilsner alt. veteöl Vin: Domaine de Vauroux, Chablis Frankrike

Öl: Brown Ale Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône Réserve, Rhonedalen
Frankrike

B A M I A  ..........................................................................................................  258:-

Libanesisk mustig  okragryta  på svenskt lamm med tomat, vitlök, gul lök

Salviastekt hjortbog "petite tender" från Nya Zeeland, ugnsrostade
morötter, kokt syltlök, skysås, björnbärsgelé, färska björnbär

Friterad svensk kycklingklubbfilé "Nashville style" borstad med kryddig
olja, blandsallad och ramslöksdipp

Öl: Veteöl alt. pilsner Vin: Rosévin alt. Robert Klingenfus Riesling, Alsace
Frankrike

G Ö S  ........................................................................................................................................................................  279:-

Öl: Pilsner Vin: Masi Masianco Pinot Grigio, Italien



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Panerade friterade svenska tempurafileér, tartar, pommes frites
Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Lagar de Costa Albariño, Galicien Spanien

N O T H I N G  F I S H Y  .............................................................................................................................................  218:-

H Ö G R E V S B U R G A R E  ......................................................................................................................................  228:-

Bishops färskgjorda burgare av svenskt högrev, inlagd rödlök,
Väddöcheddar, krispsallad, chipotlemajonnäs, pommes frites

Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon, North Coast
Amerika

V E G A N B U R G A R E  .............................................................................................................................................  228:-

Sojaproteinburgare, inlagd rödlök, veganost, krispsallad,
chipotlemajonnäs, pommes frites

Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon, North Coast
Amerika

P A S T E L  D E  C H O C L O  .....................................................................................................................................  178:-

Majsgratäng fylld med vegofärs och oliver toppas med majspuré serverad
med chilensk salsa pebre och tomat/löksallad (veganvänlig)
Vin: Clay Creek Pinot Noir, Kalifornien

R Ä K S A L L A D  .......................................................................................................................................................  238:-

Ljummen mixsallad med chili och vitlöksfrästa vietnamesiska jätteräkor,
kokt ägg, avokado, cocktailtomater och quinoa

Öl: Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay, Italien



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Grådask Tawny Port, Portugal

G L A S S / S O R B E T  ...........................................................................................  38:-/KULA
Glass: Hallon. Sorbet: Passionsfrukt (veganvänlig)

Roquefortost, Chevré, gruyère, svartvinbärsmarmelad, röda
vinbär, husets crostinis

O S T B R I C K A :  H A L V / H E L  ...............................................................................  98:-/196:-

Dryckesförslag: Robert Klingenfus Riesling, Alsace
Frankrike alt. ljus belgisk ale

Dryckesförslag: Petit Guiraud, Sauternes Portugal (EKO)

Smörig kexbotten täckt med salt kolakräm, och vit choklad
B I S C O F F  M I L L I O N A I R E  ............................................................................................  68:-

Dryckesförslag: Petit Guiraud, Sauternes Portugal (EKO)
alt. Pommeau de Normandie, Frankrike

Bayersk citronpudding toppad med rostad vit choklad
C I T R O N B A V A R O I S E  ....................................................................................................  68:-

Dryckesförslag: Grådask Tawny Port, Portugal alt. Petit
Guiraud, Sauternes Portugal (EKO)

Hasselnöts och dadelpaj med chokladmousse (veganvänlig)
C H O K L A D M O U S S E P A J  ..............................................................................................  88:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


