
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  69

Kökets egenlagade chips som serveras med vitlöksdipp
K Ö K E T S  C H I P S  ( V E G E T A R I S K )  ..........................................................................................................................  69

Öl: Staropramen Granat Vin: Piumarossa Chardonnay
Gurka, jalapeño, sesam, salladslök, rispapper och soja- & sesammajonnäs
L A X T A R T A R  .................................................................................................................................................................  115

Öl: Staropramen Granat Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Crème Fraiche, rödlök, stenbitsrom och gräslök
(går att få veg)

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Mas Pere Selecció Brut Cava

 Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

O S T -  &  C H A R K B R I C K A  ...............................................................................................  185  HEL / 125 HALV

Parmesangratinerade, serveras med vitlöksdipp

Kökets utvalda ostar och charkuterier, oliver, serveras med vitlöksdipp och
kökets chips

Öl: Staropramen Granat Vin: Black Stallion Napa Valley Cabernet
Sauvignon

L A N T C H I P S  M E D  R O M   ............................................................................................................................................  75

Öl: Staropramen Granat Vin: Tommasi Appassionato

Oxfilé, olivolja, parmesan, pinjenötter, kapris och krasse
C A R P A C C I O  .................................................................................................................................................................  115

T O A S T  S K A G E N  ............................................................................................................................................................  95

Klassiker på levainbröd

Öl: Bitburger Vin: Robert Klingenfus Signature Riesling

G A M B A S  A L  A J I L L O  ................................................................................................................................................  109

Jätteräkor i het olja med smak av vitlök och chili, serveras med bröd

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Signature Riesling

Blåmusslor, pommes frites och aioli

Öl: Bitburger Vin: Domaine de Vauroux Chablis

R Ä K M A C K A  ...........................................................................................................................................................  225

S P A R R I S R I S O T T O  ( V E G A N S K )  .................................................................................................................  169

Sparris,  vegansk ost

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay

M O U L E S  F R I T E S  ................................................................................................................................................  239

T E X A S  R E D  H O T  C H I L I  ...................................................................................................................................  189

Kyckling, bacon, sallad, tomat, lök, pommes frites och vitlöksdipp

C A E S A R S A L L A D  .................................................................................................................................................  189

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Öl: Staropramen Granat Vin: Black Stallion Napa Valley Cabernet
Sauvignon

F L A N K S T E K  .....................................................................................................  225

Chimichurri, majskolv, BBQ-sås och pommes frites

Kyckling, bacon, parmesan, romansallad och krutonger

Långkok på högrev serveras med vetetortillas, sallad, ost, smetana, picklad
rödlök, kökets chips, chili och koriander

Öl: Budvar Vin: Tommasi Graticcio Appassionato

C L U B  S A N D W I C H  ..............................................................................................................................................  189

Öl: Staropramen Granat Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Ljust bröd, räkor, ägg, sallad och majonnäs



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med kökets dressing, cheddarost, sallad, rödlök, pommes frites
och vitlöksdipp
Öl: Budvar Vin: Black Stallion Napa Valley Cabernet Sauvignon

B U R G A R E  -  T H E  F A M O U S  C H U C K   ..........................................................................................................  189

K Ö T T F R I  B U R G A R E  ( V E G A N S K )  ...............................................................................................................  189

Sojabaserad. Serveras med kökets dressing, sallad, rödlök, pommes frites
och dipp

Öl: Budvar Vin: Black Stallion Napa Valley Cabernet Sauvignon

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  195

Beer-batter-panerad kolja, remouladsås, sallad, ärtstomp och pommes
frites

Öl: Staropramen Granat Vin: Robert Klingenfus Signature Riesling

T O F U  &  C H I P S  ( V E G A N S K )  ........................................................................................................................  189

Beer-batter-panerad tofu, remouladsås , sallad, ärtstomp och pommes frites

Öl: Staropramen Granat Vin: Robert Klingenfus Signature Riesling

N A T T B A K A D E  K A M B E N  ..................................................................................................................................  199

Glaserade med BBQ-sås, pommes frites, coleslaw, majskolv och
vitlöksdipp

Öl: Bitburger Vin: Black Stallion Napa Valley Cabernet Sauvignon



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Limoncello Villa Cardena

E N  K U L A  S O R B E T  ............................................................................................................  49
Fråga oss gärna vilken smak vi har idag :)

Sockrad munk, gräddglass med smak av kola och havssalt
samt saltkolasås

S A L T E D  C A R A M E L L  D O N U T  ......................................................................................  75

Dryckesförslag: Bailys Irish Cream on the rocks

Dryckesförslag: Mas Pere Selecction Cava

Smaken av svensk sommar
H A L L O N G Ö M M A  ...............................................................................................................  75

Dryckesförslag: Ophyum 23yo

Kökets egengjorda tryffel
T R Y F F E L  ...............................................................................................................................  35

Dryckesförslag: Irish Coffee

Chokladruta med mörk choklad, täckt med len kolakräm,
chokladbitar, marshmallow och saltade mandlar. Serveras

R O C K Y  R O A D  ( V E G A N S K )  ..........................................................................................  90

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


