
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  79

Värmande potatis- & purjolökssoppa med och levainbröd
P O T A T I S -  &  P U R J O L Ö K S S O P P A  ........................................................................................................................  79

Öl: Corona Extra Vin: Robert Klingenfus Riesling

Vetetortilla med Banh Mi marinerat fläsk, sallad och gochujang- &
limemajo. (går utmärkt att beställa flera)

S T E A K  T A C O  ..................................................................................................................................................................  59

Öl: Budvar Czech Lager Vin: Mas Pera Cava

Svenskt innanlår, kaprismajo, tryffelmajo, friterad kapris, gräslök,
parmesan, pommes pinne och syrad rödlök

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

 Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Clay Creek Pinot Noir

S V E N S K  O S T  &  C H A R K  ...............................................................................................................................  99 / 225

Parmesangratinerade, serveras med vitlöksdipp

Utvalda svenska ostar och charkuterier samt kökets chips och vitlöksdipp
( Liten eller Stor )

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

R Å B I F F  ..............................................................................................................................................................................  99

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Robert Klingenfus Riesling

Serveras med crème fraiche, tångcaviar, rödlök och gräslök ( Vegansk )
R Å R A K A  ............................................................................................................................................................................  79

C R A Y F I S H R O L L  ............................................................................................................................................................  99

Kräfstjärtar i limeaioli med dill och salladslök

Öl: Budvar Czech Lager Vin: Robert Klingenfus Riesling

K Ö K E T S  C H I P S  .............................................................................................................................................................  69

Serveras med vitlöksdipp

Öl: Budvar Czech Lager Vin: Mas Pere Cava



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Fullers ESB Vin: Clay Creek Pinot noir

Marinerat fläsk serverat i baguette med sallad och gochujang- & limemajo,
pommes frites och dipp

Öl: Eriksberks Karaktär Vin: Tommasi Ripasso

S C H N I T Z E L  ...........................................................................................................................................................  239

R I S O T T O  ................................................................................................................................................................  199

Krämig risotto med ugnsrostade rödbetor, svamp och friterad grönkål
(Vegansk)

Öl: Pilsner Urquell Vin: Clay Creek Pinot Noir

 H A L L O U M I S A L L A D  ..........................................................................................................................................  189

Matvete, örtdressing, gurka, tomat , crispsallad, citronvinägrette, levinbröd

Öl: Mikkeller Burst Ipa Vin: Clay Creek Pinot Nopir

B A N H  M I  S A N D W I C H  ......................................................................................................................................  209

C O N F I T E R A T  A N K L Å R   ...................................................................................................................................  299

Blåmusslor kokta i vitt vin och grädde med pommes frites, vitlöksdipp och
bröd

F J Ä L L R Ö D I N G  .....................................................................................................................................................  259

Öl: Budvar Czech Lager Vin: Domain de Varoux Chablis

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Domain de Varoux Chablis

S V E N S K  E N T R E C Ô T E  ........................................................................................  299

Haricots verts, choronsås och pommes frites

Potatispurè, romsås, haricots verts, dill och citron

Risotto, rödvinsås och friterad grönkål

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

M O U L E S  F R I T E S  ................................................................................................................................................  239

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

Fläskschnitzel, rödvinssås, stektpotatis, kaprissmör, haricots verts och
citron



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Svensk högrev, cheddar, sallad, tryffelmajjo, syrad rödlök, pommes frites,
saltgurka och vitlöksdipp
Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

H Ö G R E V S B U R G A R E  .........................................................................................................................................  209

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  209

Beer-batter-panerad kolja, remouladsås, sallad, ärtstomp och pommes
frites

Öl: Fullers ESB Vin: Piumarossa Chardonnay

N A T T B A K A D E  K A M B E N  ..................................................................................................................................  239

Glaserade med BBQ-sås, pommes frites, coleslaw, majskolv och
vitlöksdipp

Öl: Budvar Czech Lager Vin: Tommasi Ripasso

K Ö T T F R I  B U R G A R E  ( V E G A N S K )  ...............................................................................................................  209

Sojabaserad burgare, sallad, tryffelmajjo, syrad rödlök, pommes frites,
saltgurka och vitlöksdipp
Öl: Budvar Czech Lager Vin: Domain de Varoux Chablis

K O C K E N S  T I P S  .................................................................................................................................  DAGSPRIS

Fråga oss gärna vad kockens tips är just idag :)



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Galliano Hot Shot

K Ä R L E K S M U M S  (  V E G A N S K  )  .................................................................................  80
Med vaniljglass

En kula glass
(ber du snällt kan du få chokladsås) :-)

V A N I L J G L A S S  ...................................................................................................................  45

Dryckesförslag: Irish Coffee

Dryckesförslag: Irish Coffee

Kökets egengjorda tryffel med smak av choklad och honung

T R Y F F E L  ...............................................................................................................................  35

Dryckesförslag: Grönsteds VSOP

Serveras med vaniljsås
Ä P P E L K A K A  ........................................................................................................................  80

Dryckesförslag: Diplomatico Reserva

Serveras med vispgrädde och chokladsås
C H O K L A D F O N D A N T  .......................................................................................................  80

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




