
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T -  &  C H A R K B R I C K A  ..................................................................................................................................  99/198

Vannameiräkor stekta i vitlök & Sambal Oelek serveras med levainbröd,
aioli & persilja.

C H I L I S T E K T A  V A N N A M E I R Ä K O R  .......................................................................................................................  99

Öl: Suröl Vin: Studio Rosé

Paj gjord på fetaost, babyspenat, cocktailtomater & örter toppad med
persilja.

F E T A O S T P A J  .................................................................................................................................................................  95

Öl: Ljus Lager Vin: Riesling

Grillade ribs gjorda av majskolvar som toppas med parmesan & persilja.

Öl: IPA Vin: Riesling

 Öl: Belgisk Blond Ale Vin: Pinot Noir

V I T L Ö K S S T E K T A  C H A M P I N J O N E R  ( V E G A N S K )  ........................................................................................  65

2 sorters ostar & 3 sorters charkuterier serveras med surdegsknäckebröd,
oliver & fikonmarmelad. Välj mellan en mindre och en större bricka.

Vitlökstekta skogschampinjoner som serveras med vitlöksbröd av baguette
& toppas med persilja.

Öl: Amber Lager Vin: Pinot Noir

C O R N  R I B S  M E D  P A R M E S A N  ...............................................................................................................................  79

Serveras med aioli.
P O M M E S  F R I T E S  .........................................................................................................................................................  55

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  55

Vitlöksbröd gjord på baguette som serveras med aioli.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Ale Vin: Tempranillo

Grillad flankstek serveras med krossad potatis, pepparsås, stekta haricots
verts, cocktailtomater & rödlök som toppas med persilja.

Öl: Ale Vin: Tempranillo

R Y G G B I F F  ..............................................................................................................................................................  334

F L A N K S T E K  ..........................................................................................................................................................  275

H Ö S T I G  K Ö T T P A J  .............................................................................................................................................  210

Serveras på levainbröd tillsammans med pepparrotskräm & picklad rödlök.
Serveras med krossad potatis & pepparrotskräm vid sidan av.

K A L V K Ö T T B U L L A R  ...........................................................................................................................................  199

Öl: Pilsner Vin: Riesling

Öl: Ljus Lager Vin: Pinot Noir

M A J S K Y C K L I N G  ...............................................................................................  210

Lågtempad kycklingklubba med dragonsås, krossad potatis, stekta
haricots verts, cocktailtomater & rödlök som toppas med persilja.

Serveras med kokt potatis, gräddsås, rårörda lingon & gin picklad gurka
som toppas persilja.

Höstig matpaj gjord på högrev, skogschampinjoner, morötter & rotselleri
som kokat i vår älskade Guinness. Serveras med en sallad vid sidan av.

Öl: Pale Ale Vin: Côtes du Rhône

T O A S T  P Å  N A T T B A K A D  O X B R I N G A  .........................................................................................................  210

Öl: Amber Lager Vin: Chardonnay

Grillad ryggbiff serveras med krossad potatis, pepparsås, stekta haricots
verts, cocktailtomater & rödlök som toppas med persilja.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med bacon, cheddarost, picklad rödlök, sallad, tomat & BBQ
dressing med coleslaw, pommes & saltgurka vid sidan av.
Öl: IPA Vin: Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  H Ö G R E V S B U R G A R E  ....................................................................................................................  199

B I S H O P S  V E G A N S K A  B U R G A R E  ................................................................................................................  199

Serveras med vegansk cheddarost, picklad rödlök, sallad, tomat & BBQ
dressing med coleslaw, pommes frites & saltgurka vid sidan av.

Öl: APA Vin: Cabernet Sauvignon

F I S H  N '  C H I P S  ....................................................................................................................................................  199

Beer battered kapkummelfilé serveras med pommes frites, curryremoulad,
citron, saltgurka & dill.

Öl: Ale Vin: Chablis

N O T  S O  F I S H Y  N '  C H I P S  ( V E G A N S K )  ...................................................................................................  199

Tempurafilé serveras med pommes frites, curryremoulad, citron, saltgurka
& dill.
Öl: Pale Ale Vin: Cava

V E G A N S K  P A J  .....................................................................................................................................................  199

Höstig matpaj gjord på skogschampinjoner, morötter & rotselleri som
kokat i vår älskade Guinness. Serveras med en sallad vid sidan av.

Öl: Belgisk Brun/Dubbel Vin: Cotes du Rhône

F I S K S O P P A  M E D  S A F F R A N  .........................................................................................................................  199

Mustig fisksoppa gjord på lax, torsk & sej med saffran, potatis, fänkål &
morot.

Öl: Veteöl Vin: Chardonnay

( K Ö T T I N F O R M A T I O N )  ..............................................................................................................................................

Om ni vill veta ursprungsland på vårt kött, fråga gärna vår personal.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Muscat

G L A S S K U L A  ( V E G A N S K T  A L T E R N A T I V  F I N N S )  .............................................  30
Välj mellan en kula vaniljglass och en kula sorbet.

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  30

En klassisk brittisk efterrätt som består av en mjuk, saftig
mörk dadelsockerkaka toppad med vaniljglass & toffeesås.

S T I C K Y  T O F F E E  P U D D I N G  .........................................................................................  75

Dryckesförslag: Amaretto Coffee

Ett vinnande koncept!
L O T U S  B I S C O F F  C H E E S E C A K E  ................................................................................  75

Dryckesförslag: Kaffe & Calvados

Vaniljglass som serveras med kanelkryddad äppelkompott &
havrekrisp.

G L A S S  M E D  Ä P P E L K O M P O T T  &  C R U N C H  ( V E G A N S K )  .............................  65

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




