
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T  &  C H A R K  ............................................................................................................................................................  119

Kallrökt lax serveras med kapris, olivolja, hackad schalottenlök, svartpeppar
samt dill

R Ö K T  L A X C A R P A C C I O  ..............................................................................................................................................  95

Öl: Lager Vin: Riseling
Sotad Västerbottenost serveras med levainbröd samt fikon kompott
S O T A D  V Ä S T E R B O T T E N S O S T  ..............................................................................................................................  85

Öl: Pilsner Vin: Chalis

Ljumna lantchips serveras med Creme fraiche, Stenbitsrom, hakad rödlök
samt persilja

Öl: Pilsner Vin: Sauvignon blanc

 Öl: Ale Vin: Rioja

K R Ä M I G  R Ö D B E T S T A R T A R  ....................................................................................................................................  79

2 sorters ostar och 3 sorters charkuterier från svenska gårdar. Serveras med
fikonmarmelad samt surdegscrisp

Rödbetstartar serveras på levainbröd, inlagd lök samt kruspersilja (vegansk)

Öl: Ale Vin: Pinot Noir

L J U M N A  L A N T C H I P S 	  ..............................................................................................................................................  85

serveras med Aioli
V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  49



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med potatispuré, rödvinssås samt persilja

Öl: Ale Vin: Zinfandel

 O X K I N D  .................................................................................................................................................................  239

 G R I L L A D  F L A N K S T E K  ....................................................................................................................................  225

Majskycklingklubba serveras med ugnsbakad vitlök,
rostad potatis, tomat & aubergin ragu samt persilja

 S V A M P R I S O T T O   ..............................................................................................................................................  185

Öl: IPA Vin: Pinot Noir

Öl: Mellanmörk Lager Vin: Pinot Noir

R I M M A D  T O R S K R Y G G  .......................................................................................  209

Serveras med brässerad spetskål, örtolja, vitvinssås, pocherat ägg samt dill

Serveras med blandsvamp, örtolja, parmesan (vegansk) samt persilja

Serveras med rostad potatis, pepparsås, rostad morot samt persilja

Öl: Ale Vin: Rioja

M A J S K Y C K L I N G  ................................................................................................................................................  199

Öl: Pilsner Vin: Chalis



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med potatispuré, brynt smör, rårörda lingon, ärtor samt persilja
Öl: Mellanmörk lager Vin: Pinot Noir

 W A L L E N B E R G A R E  ...........................................................................................................................................  195

B I S H O P S  B U R G A R E  .........................................................................................................................................  189

Högrevsburgare serveras med crispsallad, tomat, rödlök, Monterey Jack
ost, hamburger dressing, saltgurka pommes med aioli

Öl: Ale Vin: Kumala

H A L L O U M I  B U R G A R E  ......................................................................................................................................  189

Serveras med aioli dressing, crispsallad, tomat, rödlök, samt pommes med
aioli-dipp

Öl: Lager Vin: Sauvignon blanc

S O J A  B U R G A R E  .................................................................................................................................................  189

Serveras med aioli dressing, crispsallad, tomat, vegansk ost, rödlök, samt
pommes med aioli-dipp (VEGANSK)
Öl: IPA Vin: Pinot Noir

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  179

Beerbuttered koljafilé serveras med pommes, remouladsås, citron och dill

Öl: Pilsner Vin: Kumala Vit



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe & Whisky

S O R B E T K U L A  ....................................................................................................................  25

(Finns veganskt alternativ)
V A N I L J G L A S S K U L A  .......................................................................................................  25

Serveras med grädde & kakao
I R I S H  C O F F E E - M O U S S E  ..............................................................................................  59

Dryckesförslag: Kaffe & Cognac

Serveras med vaniljglass (vegansk)
Ä P P L E P A J  ( V E G A N S K )  ................................................................................................  75

Dryckesförslag: Kaffe & Rom

Serveras med passionsfrukt puré & kokoschips
 K O K O S - P A N N A K O T T A  .................................................................................................  59

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


